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*Baserat på statistik från 2020

Antal ANNONSERADE 
upphandlingar

18 421 
stycken**

**Baserat på statistik från 2021

819 miljarder kronor*

Värdet av OFFENTLIG UPPHANDLING 
i Sverige

18,3 % av 

BNP



Sunda offentliga 
affärer för en 

hållbar framtid

Upphandlingsmyndighetens vision



Statistik-
myndighet 



Hållbarhetskriterier



Utgångspunkter för 
hållbarhetskriterier

Nationella upphandlingsstrategin

 Miljömässigt ansvarsfull 

upphandling

 Socialt hållbart samhälle

Livscykelperspektiv

 Vilken hållbarhetspåverkan 

finns?

 Var sker den?

 Vilka krav är effektiva och 

möjliga att följa upp?



Hållbarhetskriterier inom 8 områden

 IT och Telekom

 Bygg och fastighet

 Städ och kemikalier

 Fordon och transport

 Kontor och textil

 Livsmedel och måltidstjänster

 Sjukvård och omsorg

 Giftfri förskola



Kriterietjänsten



Storköksutrustning





Storkökskriterier

 Exempel på krav

 Ljudnivå

 Isoleringsmaterial

 Energieffektivitet

 Utbildning

 LCC - livscykelkostnad



Storkökskriterier

 Kyl och frys - energimärkning

 Diskmaskin – vatten vid 

slutsköljning, återvinning 
diskvatten och överskottsånga

 Kokgrytor – EFCEM + 
rengöringsverktyg

 Ugn – Energy star

 Stekbord - lock

 Serveringsutrustning – isolering + 

termostatstyrning



Livscykelkostnad (LCC)

 Ta hänsyn till kostnader under hela varans/tjänstens nyttjandetid

 LCC i inköpsprocessen

 Identifiera besparingspotential i låga drift- och 

underhållskostnader

 Användbart för till exempel varor som förbrukar mycket energi, 

bränsle eller vatten

 Jämföra totalkostnad för olika kylar/frysar

 LCC-verktyg (excel) för kyl och frys

https://www.upphandlingsmyndigheten.se/om-hallbar-upphandling/ekonomiskt-hallbar-upphandling/lcc-for-langsiktigt-hallbara-inkop/lcc-i-inkopsprocessen/
https://kriteriedatabas.upphandlingsmyndigheten.se/system/data/files/10/28586/UHM%20LCCkalkyl%20professionell%20kyl%20och%20frys.xlsx


Utbildning för miljöanpassad användning av 
storköksutrustning
 Leverantören ska erbjuda en utbildning om den installerade 

utrustningen

 Information om användning och underhåll för minskad förbrukning 

av vatten, energi och kemikalier i köket

 Utbildningsmaterial

 Relivs – rutiner för minskad elanvändning i storkök

https://relivs.se/rutiner-for-minskad-elanvandning-i-storkok/


Övrigt stöd inom hållbarhet



Övrigt upphandlingsstöd 
på miljöområdet

 Hållbarhetskriterier

 Upphandla för en giftfri miljö

 Upphandla med hänsyn till 

klimatet

 Upphandling som främjar en 

cirkulär ekonomi

 Miljöspendanalys - metod och 

resultat

 Användning av märkning

 Systematiskt miljöarbete

 Riskanalystjänst



Vårt stöd för social 
hållbarhet

 Ökad sysselsättning genom 

upphandling

 Arbetsrättsliga villkor

 Hållbara leveranskedjor

 Jämställdhet 

 Jämlikhet och icke-

diskriminering

 Tillgänglighet och universell 

design



Mer inspiration och vägledning 
hittar du på vår webbplats 

upphandlingsmyndigheten.se

Tack!
@uhmynd

Upphandlingsmyndigheten

@upphandlingsmyndigheten

Upphandlingsmyndigheten

Frågeservice 
Telefon: måndag – torsdag kl. 9-12

Chatt: måndag – torsdag kl. 13-15, fredag kl. 9-12

Frågeportalen: dygnet runt
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