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REDUCE

« Bakgrund & projektpartners

* Vad hander i varlden?

« Erfarenheter och upplevelser

« Vad far man gora?

« Energi- och materialeffektivitet




BAKGRUND

| ett restaurangkdk finns en stor mangd
maskiner som alla bidrar till att
kokspersonalen kan leverera mat av bra
kvalitet till sina kunder

« Manga av de maskiner som installeras i ett
restaurangkok anvands séllan, vilket leder till
resurssloseri

« Manga av de verktyg som anvands i ett kok
anvander stora mangder energi.

Fragestallning: Kan konceptet "delade kok”
bidra till att hdja nyttjandegraden pa befintliga
kok — och hur ska nya kok designas om
normen ar att de ska vara delade?




Projektpartners
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Vad ar ett delat kok?



Vad hander |
varlden?

* Flera olika typer av delade

KOK

« Fa exempel pa
applikationer

» SpOkkOk ar det hetaste
idag
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Projekt
Erfarenheter

Valdigt positiva erfarenheter

Viktigt med bra kommunikation
Arbetstider, utrustning och forvaring
Stadning och HACCP

Underlattar ekonomiskt

Ger mojlighet till att starta nytt

NCIRDISH
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Legala perspektiv
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Serveringstillstand

Inte maijligt att dela pa kok med
serveringstillstand

« Kraver tillgang till "eget kok”

« MQjligt att dela serveringsyta
« Motstridande erfarenheter fran projektet




Vart konceptforslag
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« Anpassat efter Nordish behov
 Plats for tva aktorer




Energieffektivitet

Svart att méata
Tydlig 6kning av elanvandning

Laga energivinster vid
samnyttjande

Det fiInns vissa vinster

Viktigt med beteende
forandringar!

21 %

EIPIug-in kyl/frys

| Externa kylmaskiner for
matforvaring

B Diskmaskiner

[ Tillagning

Figur 9 Fordelning av elanvindningen i kok i hotell, restauranger och samlingslokaler.
Virdena ir viktade till nationell niva.

Bild: STIL2: Energianvandning i hotell,
restauranger och samlingslokaler



Materialanalys

Delat kok

6 245 kg

Ett "vanligt” kok

5580 kg

Tva "vanliga” kok

11 160 kg

Skillnad

4915 kg

m Stal

m Ovriga Metaller
m Elektronik

m Plast

m Kemikalier

m Ovrigt



Sammanfattning

« Stort Intresse
» Fullt mgjligt
« Ekonomiska och klimatbesparingar

 Flera behover introduceras till
koksdelning



	Default Section
	Bild 1: REDUCE: Delade kök för ökad resursanvändning och minskad energiförbrukning
	Bild 2
	Bild 3
	Bild 4: Projektpartners
	Bild 5: Vad är ett delat kök?
	Bild 6: Vad händer i världen?

	Untitled Section
	Bild 7
	Bild 8
	Bild 9
	Bild 10
	Bild 11
	Bild 12
	Bild 13: Sammanfattning


