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BFS - Branschforeningen for Storkoksleverantorer

B E E STARTSIDA NYHETER OMBFS BRANSCHINFORMATION  UTBILDNING  KONTAKT [ Medlemssidor ]

ranschforenmgen for
rkoksleve antorer (BFS)

eoch ports

BFS ar branschforening fo Drer av apparater, utrustning och
inredningar till storkok'i Sverige. BFS ar ocksa branschorganlsatlon i{olg

orsaljare inom namnda produktomraden samt for foretag som pa ann
Mtlig anknytning till branschemfForeningen har ca 40 medlemsféreta

) Mer information om BFS
- - -

Branschforeningen For
Storkoksleverantorer




BFS - Branschforeningen for Storkoksleverantorer

Ordinarie medlemmar
Affars & Butiksmaskiner AB (ABM)

AB Agrenco

Atos Storkok AB
Bonamat AB

Crem International AB
Diskomat AB

Disperator AB

Ecolab AB

Electrolux Professional AB
Elektro Termo Storkok AB
Fribergs Verkstader AB
Gastro Teknik AB
Getinge Storkok AB
Haglund Industri AB

Hallins Sales AB

Hermelin Handels AB

Hobart Scandinavia ApS
Hoshizaki Danmark

AB Hallde Maskiner

Joni A/S

KEMA Storkoksforsaljning AB
Maskinkonstruktioner AB (mkab
Storkok)

Metos Storkok AB

Nordisk Clean Solutions AB
Rational Scandinavia AB

Scan Box Thermo Products AB
Standardbox AB

Stayhot AB

Steeltech AB

Storkoksbutiken

UNOX Scandinavia AB
Wexiodisk AB

Webot AB

Winterhalter Gastronom Nordic
Countries AB

B(F[S



BFS - Branschforeningen for Storkoksleverantorer

Associerade medlemmar

Culligan AB

HNA Storkoksservice AB

Loipart AB

Storkoksgruppen Ost Svenska AB
STT- Storkokstillverkarna AB

B(F[S



BFS - Branschforeningen for Storkoksleverantorer

Arbetsomraden

e Lagstiftning inom SE och EU
* Maissfragor

* Upphandlingsfragor

e Utbildning é

e Statistik

SVENSKT NARINGSLIV

* Svenskt samarbete EFCEm

European Federation of

* Europeiskt samarbete Catering Equipment Manufacturers

Ett fordjupningsomrade inom

Resurseffektiv livsmedelshantering B E LO’




Upphandlings“‘
myndigheten

— T Kriterietjansten och 6vrigt

stod om hallbarhet
N T WY R

Hippu Suvilehto hallbarhetsspecialist
Upphandlingsmyndigheten 2024-11-20



kot
Upphandlingsmyndighetens vision

Sunda offentliga
affarer for en
hallbar framtid



Vardet av den offentliga
upphandlingen uppgick till

- 921 miljarder

kronor per ar =18 % av BNP P
(2022)
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De offentliga inkopens klimatpaverkan

Kommunala
bolag
9%

Staten och
myndigheter

23%

Totalt:

23, 5 miljoner
ton CO,

Kommuner

44%

Regioner
24%

Las mer har: De offentliga inkdpens miljdpaverkan



https://www.upphandlingsmyndigheten.se/om-hallbar-upphandling/miljomassigt-hallbar-upphandling/analysera-inkopen-med-miljospendanalys/de-offentliga-inkopens-klimat--och-miljopaverkan/

LOBALA MALEN

or hallbar utveckling
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fiir hallbar utveckling

Upptardings @
Mal 12 — Hallbar

konsumtion och
produktion

* Hallbara konsumtions- och
produktionsmonster ar nodvandigt
for att minska var negativa paverkan
pa klimat, miljé och manniskors
halsa.

* Offentlig upphandling ar ett viktigt
styrmedel for att bidra till denna
utveckling.



Upphandlings“‘
myndigheten

Hallbarhetskriterier



Uppha_ndlings“‘
myndigheten

Utgangspunkter for
hallbarhetskriterier

Nationella upphandlingsstrategin

- Miljomassigt ansvarsfull
upphandling

- Socialt hallbart samhalle

Livscykelperspektiv
- Vilken miljopaverkan finns?
- Var sker den paverkan?

- Vilka upphandlingskrav ar effektiva
och mojliga att folja upp?



Ut o
Prioriteringsprinciper

* Hog miljobelastning/hdga sociala
risker under hela livscykeln

* Stora summor involverade i det
offentliga inkopet

* Mojlighet att paverka med offentlig
upphandling

* Stor efterfragan fran kunder

* Regeringsuppdrag



Upphardings &
Hallbarhetskriterier

Lagstiftning
- Endast undantagsvis
lagstiftningsniva

Miljomarkning

- Relevanta markningar

- Om mojligt, direkt hanvisning
Marknadsanalyser

- Tre kravnivaer

- Andra krav och férutsattningar
paverkar ocksa tillgangen



Konkret stod i inkopsprocessen
Frivilligt och fritt tillgangligt
Forankrade hos olika intressenter
Standardiserade och kvalitetssakrade
Bidrar till fler hallbara I6sningar pa marknaden

Syftet med vara hallbarhetskriterier




i
Exempel pa tilldelningskriterium

For att erhalla [poang/prisavdrag] vid anbudsutvarderingen ska kylskap och kylbankar
samt frysskap och frysskap, i enlighet med férordning (EU) 2015/2094 om komplettering
av direktiv 2010/30/EU vad galler energimarkning av kylskap och frysar for professionellt
bruk, uppfylla foljande energieffektivitetsklasser eller battre:

Produkttyp Energieffektivitetsklass

* Kylskap A
* Kylbank B
* Frysskap C
* Frysbank C



I AKTIVT SAMSPEL MED
VERKSAMHETER
STYRNING

OMVARLD
LEVERANTORSMARKNAD

PUNKTER

FORBEREDA

I BESLUTS-

Upphandlings‘:
myndigheten

Hur kan kriterierna anvandas?

* Forbereda

Styrdokument

Mal och strategier

Behovs- marknadsanalys
Vilka resurser behovs?
* Upphandla

- Upphandlingsdokument
- Utvardering
* Realisera
- Uppfoljning
- Avtalstrohet



Upphandlings “
myndigheten

Frageservice

Telefon Chatt Frageportalen

man-tors kl. 9-11 man-tors kl. 13-15 dygnet runt
fre kl. 9-11




Uppha_ndlings“‘
myndigheten

Tack sa mycket!

heini-marja.suvilehto@uhmynd.se

upphandlingsmyndigheten.se

¥ upphandlingsmyndigheten.se/frageportalen

03 Upphandlingsmyndigheten | @ Upphandlingsmyndigheten


https://www.upphandlingsmyndigheten.se/
http://www.upphandlingsmyndigheten.se/frageportalen




K°5t &Narlng FOR SVERIGES VIKTIGASTE MALTIDER.

Kost & Naring

EN BRANSCHFORENING INOM LEDARNA

pa 10 sekunder



50§t &qullng FOR SVERIGES VIKTIGASTE MALTIDER.

Startade samarbete med Relivs
varen 2022

v’ Lathundar och affischer
v’ Korta inspirationsfilmer

v Framtagande av upphandlingskriterier



For Sveriges viktigaste maltider.
www.kostochnaring.se

www.kostochnaring.se

* ol
28
Kost & Naring Vs

EN BRANSCHFORENING INOM LEDARNA



Energimyndigheten

Ekodesign och
energimarkning

Relivs, 2024-11-20
Emma Olsson




Arbete med produktpolicy

Energimarkning satter
betyg pa tillatna produkter.
|

Ekodesignkrav sallar bort

de samsta produkterna. Spjutspetsprodukter.

* Markning Teknik- och Innovationsupphandling

®
Antal // * Information och utbildning Forskning, utveckling, innovation,

produkter * Krav vid (offentlig) upphandling kommersialisering

Ekodesignkrav

(Byggregler for
Byggnader, CO2-krav
for fordon ...)

» Energieffektivitet

£
N §

— CO2 fotavtryck, bestandighet, Atervunnet
Standardisering material, Vattenanvdandning, Emissioner mm




5 - Marknadskontroll

Enkla digitalboxar
Stand-by inkl. natverk
Elmotorer + VSD

Externa nataggregat (EPS)

vV v

Fliktar Revidering

Luftkonditionering —

Belysning —OAIIa LLVP Rumsvarmare, fastbransle
Kyla - hushall' Pannor och Servrar
Kyla - Pr'ofe55|?ne"II. . virmepumpar Bildskarmar
} Kyla —blﬁldreli{c forsaljning Varmvattenberedare Luftvdarmare o
zvk&I |. skarmar Fastbranslepannor kylprodukter
> |r ulationspumpar Rumsvarmare, Transformatorer,
Flanktar ) fastbransle (kaminer) Kyl/frys
} T\./attmasl'<|ner Rumsvarmare el, olja K}/I/fry? m?‘?' )
Diskmaskiner Centralventilation direktforsaljning
} Pumpar Varme & kyla for Motorer
Torktumlare central AC
Dammsugare
Datorer
Transformatorer

Koksprodukter: koksflaktar,
ugnar, hallar

Servrar och datalagring
Svetsutrustning
Mobiltelefoner och tablets
Déack (Markning, egen
lagstiftning)

Batterier (egen lagstiftning)

Frivilliga avtal:
, Spelkonsoler,

4 -Forordningen antas
av KOM

Torktumlare
Rumsvarmare el, olja

VvV VeV

7

Smarta produkter Code of Conduct

utanfér ecodesign) EPREL 3- Kommitté-omrﬁstning
/expertmote

’ Flaktar
} @Energimyndighefen

2024-05-21

Fastbranslepannor

Ekodesign och Energimarkning

2 - Samradsmote

Solpaneler/inverterare
Cirkulationspumpar
Pumpar
Luftkonditionering, LLVP
Dammsugare
Ventilationsenheter
Pannor och varmepumpar
Varmvattenberedare

Kyla — professionell
Koksprodukter

Datorer

Externa nataggregat (EPS) inkl.
gemensam laddare

Parkerade:
Vattenarmaturer
Fonster

Industriella ugnar
BACS

Kompressorer
Angpannor(<50MW)
Handtorkare

1 - Forstudie

Element/radiatorer (Low
temperature emitters)
Sallsynta, miljérelevanta och
kritiska ravaror samt atervunnet
material
Bildbehandlingsutrustning
Diskmaskiner - professionella
Tvatt/tork —
industriellt/kommersiellt
Laddare for elfordon

Parkerade

Hogtryckstvattar
Natverksutrusning /gateways/
Basstationer

Andra pumpar

ESPR:
Textiler
Jarn och stal

WP 2022-2024

Produkter:

* Lightweight design

* Horisontella aspekter

* Hallbarhet, inbyggd och annan
programvara



Kyl/frys for professionellt bruk

Krav pa

» Energieffektivitet (EEI)

* Produktinformation

« Energimarkning

« Produktdatabasen EPREL

@Energimyndighefen
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Klass- och kravgranser

Energy efficiency class EEI
At+++ EEL < 5

At++ 5<EEI<10
A+ 10 =EEI <15
A 15 < EEI <25
B 25 <=EEI < 35
C 35 =EEI <50
D 50 <EEI<75
E 75 <EEI <85
F 85 =EEI <05
G 05 <EEI <115

@Energimyndighefen

Ekodesignkrav EEI

Prof storage cabinets < 85

Heavy duty cabinets < 115




Produktinformation
i manual och pa fritt tillganglig websida

Table 1
Information requirements for professional refrigerated storage cabinets

formation identifying the mo to which the information rels
Intended use
Operating temperature(s) ed/frozen/multi-use
Category Vertical/counter
(where applicable)
Heavy-duty/light-duty

efrigerant fluid(s): [information to identify the refrigerant fluid(s)., ineluding GWP]

(where applicable)

--

efrigerant charge

. . Contact details lame and address of the manufacturer or its authorised representative.
Energimyndigheten




Registrering | produktdatabasen EPREL
- med produktinformation tillganglig

- samt teknisk dokumentation for myndigheter

European | Enal
T @ ngli:
Commission g

EPREL — European Product Registry for Energy Labelling

EPREL-ID

_ 13

=

Diskmaskiner Tvattmaskiner Kombinerad tvattmaskin/torktumlai

b B
@Energimyndighefen

Bildskarmar Kylskap, frysar och vinlagring Kylskap och frysar med



@Energimyndighefen

EPREL — European Product Registry for Energy Labelling

Start > Kylskap och frysar for professionellt bruk

Sok Kylskap och frysar for professionellt bruk (14 930)

FORORDNING (EU) 2015/1094

Visar resultat (1-25) Soktraffar per sida | 25 '
Varunamn eller varumarke

Modellbeteckning

- Modeller férdelade pa energiklass
Energieffektivitetsklass

FORORDNING (EU) 2015/1094 vad géller energimarkning av kylskap och frysar foér professionelit

Alla bruk

Fordelning av 14 930 sdktraffar bland totalt 14 930 registrerade modeller
|:| Ta med modeller som inte

langre slapps ut pa marknaden Klass Antal Y%
0 00
-+ Avancerad 1 0.1
A 59 0,4
Aterstill m A 1505 10,1
2915 195
4872 326
“ 3867 259
Bl =

Ay




Las mer och folj utvecklingen

Kyl och frys for professionellt bruk
Kyl och frys med direkt forsaljningsfunktion
* Diskmaskiner, tvattmaskiner och torktumlare for professionellt bruk (Lot

24)

@Energimyndighefen


https://www.energimyndigheten.se/effektiv-energianvandning/saljare-och-tillverkare-av-produkter/produktgrupper-a-o/produkter/kyl-och-frys-for-professionellt-bruk/
https://www.energimyndigheten.se/effektiv-energianvandning/saljare-och-tillverkare-av-produkter/produktgrupper-a-o/produkter/kyl-och-frys-for-kommersiellt-bruk/
https://www.energimyndigheten.se/effektiv-energianvandning/saljare-och-tillverkare-av-produkter/produktgrupper-a-o/produkter/diskmaskiner-tvattmaskiner-och-torktumlare-for-professionellt-bruk-lot-24/
https://www.energimyndigheten.se/effektiv-energianvandning/saljare-och-tillverkare-av-produkter/produktgrupper-a-o/produkter/diskmaskiner-tvattmaskiner-och-torktumlare-for-professionellt-bruk-lot-24/

Besok oss pa
www.energimyndigheten.se



https://www.linkedin.com/company/energimyndigheten/
https://www.facebook.com/energimyndigheten
https://www.youtube.com/user/Energimyndighet
https://www.instagram.com/energimyndigheten/

iterier for upphandling
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Upplagg arbetet: deltagande organisationer

Referensgrupp:

d 3
upprarcings @ QOO (1) ot grarng
m g nd Ig heten Ett fﬁretag inom SKR EN BRANSCHFORENING INOM LEDARNA
@Energimyndigheten REI IVVS

Arbetsgrupper: LeverantoOrer, bestallare, projektorer

? =

Relivs



Arbetsgrupper: Deltagande organisatio

ner

M) M) f? M)
ﬁ — —
BFS BFS BFS BFS BFS
Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux
Rational Fribergs Verkstader Fribergs Verkstader Hobart Haglund Industri
Unox Getinge Storkok Jani Wexiodisk Hoshizaki (Gram)
Jani Norqi Winterhalter
Norqi Nordisk Clean Solutions

Stadsfast. Goteborg

Stadsfast. Goteborg

Orebro kommun

Orebro kommun

Eskilstuna kommun

Energicentrum Stockholm

Energicentrum Stockholm

Sundsvalls kommun

Sundsvalls kommun

Sundsvalls kommun

Gavlefastigheter

Gavlefastigheter

Milj6forvalt Stockholm

Energicentrum Stockholm

Eskilstuna kommunfast.

Skolfastigheter Uppsala

Eskilstuna kommunfast

Eskilstuna kommunfast.

Miljoforvalt Stockholm

Eskilstuna kommunfast.

Gavlefastigheter

Eskilstuna kommun

Tengbom

Tengbom




Upplagg arbetet: utgangspunkt och process

e uppnarﬁjnngs“‘
mundigheten
» Analysera befintliga krav och behov for uppdatering
chphandingoerer 1 « Mojlighet for skarpning av kravnivaer

nnnnnnnnnnnnnnnnnnn

ottt v i At e soseta essionan av ki, bassk

« Utforska tillgangliga testmetoder och energimarkningar
 Inte bara energi, nya krav pa effekt!
« Kravniva: bas /avancerad / spjutspets

Relivs

. KRAVSPECIFIKATIONER FOR
- UPPHANDLING AV
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Hallbarhetskray

Hallbart ramavtal®

v 5 st méten med referensgrupp

v' Slutremiss pa Relivs traff

nifbara o

or g forskoa,

_QCCQ

‘‘‘‘ | Relivs




Format

™\

7ﬁbrik \ Energieffektivitet kombiugn

Beskrivning Kombiugnar ska (nér det ar tillimpbart) uppfylla kraven pa
energiprestanda i Energy Star for commercial ovens, version

3.0 eller senare.

hos UHM/Adda i

dagslidget — beskrivning | team mode ar oféridndrat pa 55% och for convection mode

Om kriteriet redan finns \Uppdatering fran version 2.2 till version 3.0 (vilket bland

annat innebdr att kravet pa cooking-energy-efficiency for

av skillnaden skar kravet fran 76% till 78%) samt dndring fran avancerad
prlivﬁ till basniva.

Motivering Fnergieffektiv storkéksutrustning sékerstiller en lag

pnergianvindning och minskar ddrmed miljobelastningen vid

nvindning.

Forslag till bevis Giltig Energy Star-méarkning f6r commercial ovens, version

3.0 eller senare, eller testprotokoll som visar uppfyllande av
energikraven i Energy Star for commercial ovens, version
3.0 eller senare.

Yﬁrslag pa niva / RBasniva

Relivs



Kriterier som galler flera utrustningstyper

Utbildning for energieffektiv handhavande [@}

Forberett for effektstyrning med extern effektvakt E

= Uppkoppling och loggning av energianvandning

Manuell effektreduceringsfunktion* [%1

* Kriteriet foreslas ge extrapoang eller prisavdrag (ej krav utan ]
tilldelningskriterium) Relivs



Kriterier som galler flera utrustningstyper

Utbildning for energieffektivt handhavande

Beskrivning

Leverantdren ska erbjuda utbildningsinsatser och -underlag riktade till storkbkspersonal, drift- och
underhallspersonal inom energieffektiv handhavande samt underhall av utrustningen for att bidra til
en minskning av energi- och effektanvandning. Utbildningen ska bland annat behandla féljande:

- Hur anvandning av energi hanger ihop med anvandning av andra medier sasom vatten och kemikalier.

- Hur samkorning av flera maskiner paverkar effekt och effektkostnader i koket.
- Hur lang tid som behovs for forvarmning av utrustningen.
- Vikten av rengoring och underhall for att utrustningen ska fungera pa ett energieffektivt satt.

Utbildningen ska kunna genomféras bade fysiskt hos bestallaren och pa distans med hjalp av digitala
instruktioner, filmer, m.m. som &r lattatkomliga (exempelvis via QR-kod i maskinen). Det ska finnas
moijlighet till repetition bade fysiskt och digitalt.

Utbildningsunderlaget ska vara pa svenska, utformat med latt sprak och med grafiskt material som gor det
latt att tillgodogora sig innehallet. Bestéllaren ska ha mojlighet att paverka utbildningens innehall.

Forslag till  |Plan for utbildning samt beskrivning av tillgangligt utbildningsunderlag (kursmaterial, instruktioner, filmer,
bevis ...) och hur bestallare far tillgang till detta under hela maskinens anvandningstid.

Forslag pa |Bas

niva

Relivs




Kriterier som galler flera utrustningstyper
FOorberedd for effektstyrning med extern effektvakt

Beskrivning Maskinen ska ha mojligheten att kopplas till en extern effektvakt. E
OBS: bestallaren ska ange om extern effektstyrningsmojlighet ska vara P
aktiverad redan vid inkop. Effektvakt maste dock kopas in separat. Lj

Motivering MOjliggor effektstyrning med extern effektvakt, vilket kan jdmna ut _—
effekten och bidra till minskade effektkostnader. PR

Forslag till bevis Produktinformationsblad som visar att mojligheten for extern ﬁ/
effektstyrning via anslutningsprotokoll DIN 18 875 eller R
motsvarande uppfylls. %@

—

Forslag pa niva

Avancerad

Utrustningstyper

Ugnar, kokgrytor, diskmaskiner och stekbord

Relivs




Kriterier som galler flera utrustningstyper

Manuell effektreduceringsfunktion

Beskrivning Det ska finnas en effektreduceringsfunktion som anvandaren kan vélja
att stalla in vid behov, och som reducerar maskinens effekt med 50% E
nar det ar maojligt. Funktionen ska kunna anvandas under uppvarmning
av maskinen ("mjukstart”) och under pagaende matlagning eller diskning. ()
Funktionen ska vara latt att hitta i mandverpanelen. Information om hur Lj
effektreducering paverkar uppvarmningstid ska finnas tillganglig. —

™)

Motivering For att minska risk for effektbrist i elnatet, sanka effektkostnader och E@
aven for anvandning vid beredskapslage. Funktionen lampar sig framst )
for omraden med effektbrist och/eller hoga effektkostnader och ar ett
alternativ till effektvakt.

Forslag till bevis Produktinformationsblad

Forslag pa niva Spjutspets ("tilldelningskriterium” som ger extrapoang eller | OBS!

prisavdraq)

Utrustningstyper

Kombiugnar, kokgrytor, diskmaskiner

Relivs




Kriterier som galler flera utrustningstyper

Uppkoppling och loggning av energianvandning

Beskrivning

Det ska finnas mojlighet till uppkoppling av maskinen till molntjanst.
Uppkopplingsmetod (tex kabel, wi-fi) kan variera beroende pa bestallarens
behov och kdkets forutsattningar och ska anges av bestallaren.

Utrustningen ska levereras med funktion for att synliggora och logga
utrustningens energianvandning, med syfte att verka for ett mer
energieffektivt beteende i koket. Maskinens energianvandning ska loggas
och vara tillganglig for uppféljning via webb. Energidata ska finnas for varje
kvart och for varje maskincykel.

Bestallaren skall aga och fritt rada 6ver alla uppgifter och matvarden som
hanteras | programvaran.

Motivering

Loggning av energi- och effektanvandningen mojliggor uppfdljning av och kan
oka medvetenheten om energi- och effektfragor. Uppkoppling ar en
forutsattning for att mojliggora uppfoljning via webb.

Forslag till bevis

Produktinformationsblad

Forslag pa niva

Avancerad

Utrustningstyper

Ugnar, kokgrytor, diskmaskiner

Relivs
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Re“vs relivs.se



https://relivs.se/

Kombiugnar\ Kokgrytor  Stekbord Diskmaskiner  Kyl- och frysmaskiner

@

Relivs



Kriterier for kombiugnar

UHM/Adda redan idag? | Skillnad mot befintligt kriterium

Isolering med dubbel- eller UHM & Adda

trippelglas
Energieffektivitet kombiugn UHM & Adda

Ugnen ar utrustad med -
karntemperaturgivare

Utbildning for energieffektivt UHM & Adda
handhavande*

FOrberedd for effektstyrning med -

extern effektvakt*

Manuell effektreduceringsfunktion* |g

Uppkoppling och loggning av Adda

energianvandning*

Trippelglas pa avancerad niva

Uppdatering till ny version samt
basniva

Nytt
Lagga till effekt+ fortydliga innehall
Nytt

Nytt

Liknar Addas kriterium "Utrustning for
energimatning” Is



Energieffektivitet kombiugn

Beskrivning Kombiugnar ska (nar det ar tillampbart) uppfylla kraven pa
energiprestanda i Energy Star for commercial ovens, version 3.0 eller
senare.

Skillnad mot Uppdatering fran version 2.2 till version 3.0 (vilket bland annat innebér

auvarande att kravet pa cooking-energy-efficiency for steam mode ar oférandrat pa

- 55% och for convection mode 6kar kravet fran 76% till 78%) samt
kriterium andring fran avancerad niva till basniva.

UHM/Adda

Motivering Energieffektiv storkoksutrustning sékerstaller en lag energianvandning

och minskar darmed miljobelastningen vid anvandning.

Forslag till bevis

Giltig Energy Star-méarkning for commercial ovens, version 3.0 eller
senare, eller testprotokoll som visar uppfyllande av energikraven i
Energy Star for commercial ovens, version 3.0 eller senare.

Forslag pa niva

Basniva
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B. Combination Oven Cooking-Enerqy Efficiency and ldle Energy Rate Requirements:

Energy

Table 2: Energy Efficiency Requirements for Combination Ovens

star 2.2[Gas _ _ _
Operation Idle Rate, Btu/h Cooking-Energy Efficiency, %
Steam Mode < 200P+6,511 = 41
Convection Mode < 150P+5,425 =56
Electri
E ner g y ~Operation Idle Rate, kW king-Ener Efﬁcierm\
team Mode < 0.133P+0.6400 =55 —\
Star 3 u O Table 2: % < 0.080P+0.4989 =76
S R ~2_ = Pan capacity as defined in Section 1.S, above.
. e S—
Gas: 5-40 Pan Capacity
Operation Idle Rate, Btu/h Cooking-Energy Efficiency, %
Steam Mode < 200P+6,511 =41

Convection Mode _s4eP3T800 =57

Electric: n Capacity
ion Idle Rate kW ing-Energy Efficiency, 7%
eam Mode < 0.133P+0.6400 =55

—=Genvection Mode _ < 0.083P+0.35 =78 - N
Electric: 3-4 Pan Capacity and 2/3-size with 3-5 Pan Capacity
Operation Idle Rate, kW Cooking-Energy Efficiency, %
Steam Mode < 0.60P =51
Convection Mode < 0.05P+0.55 =270
Water Consumption Rate: All Combination Ovens
Operation Electric and Gas During Idle Electric and Gas During Cooking
Periods (gal/hr/pan) Periods (gal/pan)
q Steam Mode Reporting Requirement < 0.5 gal/pan RE"VS
~Squvection Mode Reporting Requirement < 0.4 gal/pan
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Kriterier for kokgrytor

[Si

UHM/Adda idag? | Skillnad mot befintligt kriterium

Energieffektivitet

Isoleringsmaterial
Energianvandning - rengdringsverktyg
Mattemperaturgivare

Utbildning for energieffektivt

handhavande*
FOrberedd for effektstyrning med extern

effektvakt*
Manuell effektreduceringsfunktion*

Uppkoppling och loggning av

energianvandning*

UHM & Adda

UHM
UHM

UHM
UHM & Adda

Adda

For avancerad niva delas kriteriet i
tva delar, for kokgrytor med volym
upp till 100 liter respektive 101+ liter

Lagga till effekt+ fortydliga innehall

Nytt

Nytt

Liknar Addas kriterium "Utrustning for
energimatning” IS



EFCEM Energy Efficiency Standard for Boiling pans

= Full gryta
= Fran 20 grader till 90 grader

For this test the boiling pan is filled with| water to its nominal level.

5 Methodology

The pan and jacket (if applicable)is filled with a measured quantity of water, to the indicated
level stated by the manufacturer, the water being at approximately 15°C.

Tests are carried out with the'lid closed.

The temperature of the water is measured at the centre of the pan, 10 cm below the surface

of the water. The water i
5.2 Electrical heated boiling pan

The test is carried out with the electrical supply given by the manufacturer with a tolerance of
+/- 5%.

Supply is switched on and the measurement of time, I ion and temperature
rise starts when the temperature of the water reaches| (20 [1[11)°C (t1).

The time and electric consumption required to [reach a temperature rise of 70 K are noted. T2

At the end of the test, after extinction of the burner, the maximum water temperature reached
is measured

If boiling point is reached during this test, the test is repeated with a lower rise of temperature

6.2 — Electric heated boiling pan

The efficiency is given by

Mxlm

R=mxCpx

Where:

R is the efficiency, in per cent;

m is the mass of water in kilograms;

Cp is the specific heat of water [ 4,186 x 10-3 MJ/(kg.K)]
t1 is the initial water temperature in degrees Celsius;

t> is the final water temperature in degrees Celsius;

E is the energy consumption.

Relivs



Energieffektivitet Ef

Beskrivning Basniva:
« Kokgrytor ska ha minst 90 % energieffektivitet enligt EFCEM:s Energy
Efficiency Standard for boiling pans eller likvardig standard.

Avancerad niva:

« Kokgrytor upp till och med 100 liter ska ha minst 93 % energi-
effektivitet enligt EFCEM:s Energy Efficiency Standard for boiling pans
eller likvardig standard.

« Kokgrytor med volym 101+ liter ska ha minst 95 % energieffektivitet
enligt EFCEM:s Energy Efficiency Standard for boiling pans eller
likvardig standard.

Motivering Energieffektiv storkoksutrustning sékerstaller en lag energianvandning
och minskar darmed miljobelastningen vid anvandning.

Forslag till bevis Testresultat eller produktinformationsblad. (Observera att testet eller
produktinformationsbladet maste galla for den aktuella storleken och
modellen.)

Forslag pa niva Bas och avancerad

Relivs
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Energimarkning/test metod for stekbord

ENERGY STAR® Commercial Griddles Version 1.2 ASTM F 1275 - 14: Standard Test Method for the
Performance of Griddles

1. Energieffektivitet vid matlagning ska rapporteras

Nyckeltal: 2. Tomgangseffekt

3) Qualification Criteria:
Table 3: Test Methods for ENERGY STAR Qualification
A. Cooking-Energy Efficiency and Idle Energy Rate Requirements: ENERGY STAR Requirement Test Method Reference
Table 2: Energy Efficiency Requirements for Single- Cooking-Energy Efficiency” ASTM F1275-14 (Reapproved 2020), Standard Test

and Double-Sided Commercial Electric Griddles Idle Energy Rate Method for the Performance of Griddles
Effective January 1, 2011
Cooking-Energy Efficiency Reported
Normalized Idle Energy Rate < 320 watts/ft?

G. Cooking Energy Efficiency: The ratio of energy absorbed by the food product to the total energy
supplied to the griddle during cooking.

H. Idle Energy Rate: The rate of griddle energy consumption while it is maintaining or holding at a
stabilized operating condition or temperature. Also called standby energy rate. For the purposes of
this specification, the idle rate is normalized based on the area of the (bottom) cooking surface.

Testmetoden speglar inte utrustningar och forutsattningar
som finns i Sverige.
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Kriterier fOr stekbord %

_
UHM/Adda redan idag? | Skillnad mot befintligt kriterium
UHM & Adda Ofdrandrat (rubriken har andrats)

Timerstyrning Adda Of6randrat

Utbildning for energieffektivt UHM & Adda Lagga till effekt+ fortydliga innehall

handhavande*

Forberedd for effektstyrning med - Nytt

extern effektvakt*

Relivs
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Kriterier fOor diskmaskiner

UHM/Adda idag? |Skillnad mot befintligt kriterium

Ateranvandning av diskvatten UHM & Adda

Varmeatervinning av overskottsanga UHM & Adda

Vattenanvandning UHM & Adda
Koppling till bade kall- och varmvatten -

Elanvandning (redovisning) -

Utbildning for energieffektivt handhavande*  RElglVURAE ek
FOrberedd for effektstyrning med extern -
effektvakt*

Uppkoppling och loggning av Adda

energianvandning*

Ofdrandrat

Ofdrandrat
Oforandrat

Ny avancerad niva

Lagga till effekt+ fortydliga innehall
Nytt

Liknar Addas kriterium "Utrustning for
energimatning”



Vatten- och elanvandning

Vattenanvindning

Elanvindning

Antal liter farskvatten per diskad back ska maximalt uppga

till f6ljande:
Bas Avancerad
Tunneldiskmaskin 1.5 I/diskkorg 1,5 I/diskkorg
Huvdiskmaskin 3 l/diskkorg 2 1/diskkorg
Underbankmaskin 3 l/diskkorg 2 1/diskkorg

- T

Information om elanvindning och beskrivning av
testmetod for tunnel- och huvdiskmaskiner (kWh/korg)

ska anges.

Redovisning av elanvandning baseras pa diskning av 50
fulla diskkorgar (huvdiskmaskin) eller 100 fulla
diskkorgar (tunneldiskmaskin) dér tankarna far fyllas med
tappvarmvatten (50 °C) och férspolning sker innan
diskningen paborjas.
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Kriterier for kyl o frys

UHM/Adda redan idag? | Skillnad mot befintligt kriterium

Energieffektivitet kyl o frys med UHM & Adda
Inbyggd kompressor

Energieffektivitet UHM & Adda
snabbnedkylningsskap med

Inbyggd kompressor
Isolering UHM & Adda

Klimatklass UHM & Adda

Livscykelkostnadsberakning (LCC) RSl

Utbildning for energieffektivt UHM & Adda

handhavande*

Olika kriterier for beroende pa
nettovolym. Kravnivaerna skarps.

Kombi kyl/frys tas bort
Kravnivaer faststalls

Lagga till effekt+ fortydliga innehall
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Energieffektivitet kyl o frys (inbyggd kompressor)

Nettovolym mindre &n 350 I

Bas Avancerad
Kylskép C B
Kylbiank C B
Frysskdp D C tidigare E/D
Frysbink E D

Nettovolym lika med eller stérre dn 350 I

Bas Avancerad
Kylslfap B A } tidigare C/B
Kylbank B A
Frysskap D ¢ } idi
—— = - tidigare E/D
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Energieffektivitet snabbnedkylningsskap

Beskrivning Offererade snabbnedkylningsskap med inbyggd kompressor ska maximalt
anvanda:

Basniva : 0,09 kWh/kg livsmedel

Poang / prisavdrag tilldelas till anbud med lagsta varde av
energianvandning per kg livsmedel.

Motivering Energianvandning per kg livsmedel ar ett bra nyckeltal for att utvardera
utrustningens energiprestanda.

Forslag till bevis Teknisk dokumentation som redovisar energiférbrukningen i kWh per kg
livsmedel per standardtemperaturcykel enligt testmetod SS-EN ISO
22042:2021 (varde redovisas med tva decimaler).

Forslag pa niva Bas / Tilldelningskriterium
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Sammanstallning av kriterier

Ugnar Kokgrytor Stekbord Disk-maskiner Kyl- och frys
[ = F
i 3
Isolering Energieffektivitet Lock Ateranvandning Energieffektivitet kyl o
dubbel/trippelglas diskvatten frys
Energieffektivitet Isoleringsmaterial Timerstyrning Varmeatervinning anga | Energieffektivitet
snabbnedkylningsskap
_ Rengoringsverktyg Isolering Isolering
Mattemperaturgivare Vattenanvandning Klimatklass

Uppkoppling och
energiloggning

Utbildning for energieffektivt handhavande

Uppkoppling och
energiloggning

Uppkoppling och
energiloggning

" Helt nytt kriterium

Uppdaterat kriterium

Ofdrandrat kriterium

Relivs




Forslag pa framtida utvecklingsinsatser

= Utveckling av testmetoden EFCEM:s for kokgrytor

= Testmetod for att utvardera energianvandning for stekbord

* |nnovationsupphandling av diskmaskin (inklusive testmetod)
= Kiriterier for kyl och frys kopplade till centralkyla

= Tilldelningskriterier for produkter med hog energieffektivitet

/

Relaterat till
testmetoder
for att
jamfora
enerqi-
effektivitet

* |nnovationsupphandling dverordnat styr- och uppfdljningssystem (inkl. effektvakt)

= FOrdjupning om nya regler for datasakerhet (NIS2 och CER -direktiven)
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Diskussionsfragor

1. Hur mycket inkluderas energi och effekt i de utbildningar som leverantérerna haller idag?
2. Vad bor inkluderas i utbildningen om energieffektivt handhavande?

3. Vilken data tycker ni ar intressant for energiuppfoljning? (tex elanvandning per kvart, timme

eller dygn, eller per matlagning)
4. Har ni forslag pa andra kriterier som borde undersdkas framover?

5. Vilken fortsattningsinsats ska Relivs prioritera?
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Mentli

https://www.menti.com/alztlu7ytl2e

Kod 6600 7211
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Fler synpunkter? HOr av dig till oss!

Josep Termens Malin Ljungskog

CIT Renergy CIT Renergy
josep.termens@chalmersindustriteknik.se malin.ljungskog@chalmersindustriteknik.se
0734-117459 0762-711071

relivs.se
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