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AGENDA

• Myndigheter och intresseorganisationer:
• BFS

• Upphandlingsmyndigheten

• Adda

• Kost och Näring

• Energimyndigheten

• Presentation av förslag på nya kravspecifikationer

• Diskussion

• Summering



BFS – Branschföreningen för Storköksleverantörer



BFS – Branschföreningen för Storköksleverantörer

Ordinarie medlemmar
Affärs & Butiksmaskiner AB (ABM)
AB Agrenco
Atos Storkök AB
Bonamat AB
Crem International AB
Diskomat AB
Disperator AB
Ecolab AB
Electrolux Professional AB
Elektro Termo Storkök AB
Fribergs Verkstäder AB
Gastro Teknik AB
Getinge Storkök AB
Haglund Industri AB

Hallins Sales AB
Hermelin Handels AB
Hobart Scandinavia ApS
Hoshizaki Danmark
AB Hällde Maskiner
Jøni A/S
KEMA Storköksförsäljning AB
Maskinkonstruktioner AB (mkab
Storkök)
Metos Storkök AB
Nordisk Clean Solutions AB
Rational Scandinavia AB
Scan Box Thermo Products AB
Standardbox AB

Stayhot AB
Steeltech AB
Storköksbutiken
UNOX Scandinavia AB
Wexiödisk AB
Webot AB
Winterhalter Gastronom Nordic 
Countries AB



BFS – Branschföreningen för Storköksleverantörer

Associerade medlemmar
Culligan AB
HNA Storköksservice AB
Loipart AB
Storköksgruppen Öst Svenska AB
STT- Storkökstillverkarna AB



BFS – Branschföreningen för Storköksleverantörer

Arbetsområden

• Lagstiftning inom SE och EU

• Mässfrågor

• Upphandlingsfrågor

• Utbildning

• Statistik

• Svenskt samarbete

• Europeiskt samarbete



Kriterietjänsten och övrigt 
stöd om hållbarhet

Hippu Suvilehto hållbarhetsspecialist 
Upphandlingsmyndigheten 2024-11-20



Sunda offentliga 
affärer för en 

hållbar framtid

Upphandlingsmyndighetens vision



Värdet av den offentliga
upphandlingen uppgick till

921 miljarder
kronor per år = 18 % av BNP

(2022)



De offentliga inköpens klimatpåverkan

Kommuner

44%

Regioner

24%

Staten och 
myndigheter

23%

Kommunala 
bolag

9%

Totalt: 

23,5 miljoner 

ton CO2

Läs mer här: De offentliga inköpens miljöpåverkan

https://www.upphandlingsmyndigheten.se/om-hallbar-upphandling/miljomassigt-hallbar-upphandling/analysera-inkopen-med-miljospendanalys/de-offentliga-inkopens-klimat--och-miljopaverkan/


Mål 12 – Hållbar 
konsumtion och 
produktion

• Hållbara konsumtions- och 
produktionsmönster är nödvändigt 
för att minska vår negativa påverkan 
på klimat, miljö och människors 
hälsa.

• Offentlig upphandling är ett viktigt 
styrmedel för att bidra till denna 
utveckling.



Hållbarhetskriterier



Utgångspunkter för 
hållbarhetskriterier

Nationella upphandlingsstrategin

- Miljömässigt ansvarsfull 
upphandling

- Socialt hållbart samhälle

Livscykelperspektiv

- Vilken miljöpåverkan finns?

- Var sker den påverkan?

- Vilka upphandlingskrav är effektiva 
och möjliga att följa upp?



Prioriteringsprinciper

• Hög miljöbelastning/höga sociala 
risker under hela livscykeln

• Stora summor involverade i det 
offentliga inköpet 

• Möjlighet att påverka med offentlig 
upphandling 

• Stor efterfrågan från kunder

• Regeringsuppdrag 



Hållbarhetskriterier

Lagstiftning

- Endast undantagsvis 
lagstiftningsnivå

Miljömärkning

- Relevanta märkningar

- Om möjligt, direkt hänvisning

Marknadsanalyser

- Tre kravnivåer

- Andra krav och förutsättningar 
påverkar också tillgången



Syftet med våra hållbarhetskriterier

Konkret stöd i inköpsprocessen

Frivilligt och fritt tillgängligt

Förankrade hos olika intressenter

Standardiserade och kvalitetssäkrade

Bidrar till fler hållbara lösningar på marknaden 



Exempel på tilldelningskriterium

För att erhålla [poäng/prisavdrag] vid anbudsutvärderingen ska kylskåp och kylbänkar 
samt frysskåp och frysskåp, i enlighet med förordning (EU) 2015/1094 om komplettering 
av direktiv 2010/30/EU vad gäller energimärkning av kylskåp och frysar för professionellt 
bruk, uppfylla följande energieffektivitetsklasser eller bättre:

Produkttyp Energieffektivitetsklass

• Kylskåp A

• Kylbänk B

• Frysskåp C

• Frysbänk C



Hur kan kriterierna användas?

• Förbereda

- Styrdokument

- Mål och strategier

- Behovs- marknadsanalys

- Vilka resurser behövs?

• Upphandla

- Upphandlingsdokument

- Utvärdering

• Realisera

- Uppföljning

- Avtalstrohet



Frågeportalen
dygnet runt

Telefon
mån-tors kl. 9-11

Chatt 

mån-tors kl. 13-15 
fre kl. 9-11

Frågeservice



Tack så mycket!
heini-marja.suvilehto@uhmynd.se

upphandlingsmyndigheten.se

upphandlingsmyndigheten.se/frageportalen

Upphandlingsmyndigheten Upphandlingsmyndigheten|

https://www.upphandlingsmyndigheten.se/
http://www.upphandlingsmyndigheten.se/frageportalen




FÖR SVERIGES VIKTIGASTE MÅLTIDER.

på 10 sekunder



FÖR SVERIGES VIKTIGASTE MÅLTIDER.

Startade samarbete med Relivs 
våren 2022

✓ Lathundar och affischer

✓ Korta inspirationsfilmer

✓ Framtagande av upphandlingskriterier



FÖR SVERIGES VIKTIGASTE MÅLTIDER.

För Sveriges viktigaste måltider.
www.kostochnaring.se

www.kostochnaring.se



Ekodesign och 
energimärkning 
Relivs, 2024-11-20 

Emma Olsson 



Arbete med produktpolicy

Ekodesignkrav
(Byggregler för 
Byggnader, CO2-krav 
för fordon …)

• Märkning
• Information och utbildning
• Krav vid (offentlig) upphandling

Teknik- och Innovationsupphandling
Forskning, utveckling, innovation, 
kommersialisering

Standardisering
CO2 fotavtryck, beständighet, Återvunnet 
material, Vattenanvändning, Emissioner mm



Ekodesign och Energimärkning

1 - Förstudie
Element/radiatorer (Low 
temperature emitters) 
Sällsynta, miljörelevanta och 
kritiska råvaror samt återvunnet 
material
Bildbehandlingsutrustning
Diskmaskiner - professionella
Tvätt/tork – 
industriellt/kommersiellt 
Laddare för elfordon 

Parkerade

Högtryckstvättar
Nätverksutrusning /gateways/ 
Basstationer
Andra pumpar

ESPR:
Textiler 
Järn och stål 

2 - Samrådsmöte
Solpaneler/inverterare
Cirkulationspumpar
Pumpar
Luftkonditionering, LLVP
Dammsugare
Ventilationsenheter 
Pannor och värmepumpar 
Varmvattenberedare
Kyla – professionell
Köksprodukter
Datorer
Externa nätaggregat (EPS) inkl.  
gemensam laddare

Parkerade:
Vattenarmaturer
Fönster
Industriella ugnar
BACS
Kompressorer
Ångpannor(<50MW)
Handtorkare

3 - Kommitté-omröstning 
/expertmöte
Fläktar

4 -Förordningen antas 
av KOM
Torktumlare
Rumsvärmare el, olja
EPREL

5 - Marknadskontroll
Enkla digitalboxar
Stand-by inkl. nätverk
Elmotorer + VSD
Externa nätaggregat (EPS)
Belysning - Alla
Kyla - hushåll
Kyla - Professionell
Kyla – Direkt försäljning 
TV & bildskärmar
Cirkulationspumpar
Fläktar
Tvättmaskiner
Diskmaskiner
Pumpar
Torktumlare
Dammsugare
Datorer
Transformatorer
Köksprodukter: köksfläktar, 
ugnar, hällar 
Servrar och datalagring
Svetsutrustning
Mobiltelefoner och tablets
Däck (Märkning, egen 
lagstiftning)
Batterier (egen lagstiftning)
Frivilliga avtal:
Skrivare VA, Spelkonsoler,  
Komplexa digitalboxar, 
Smarta produkter Code of Conduct 
utanför ecodesign)

Revidering
Fastbränslepannor
Rumsvärmare, fastbränsle
Servrar 
Bildskärmar
Luftvärmare o 
kylprodukter
Transformatorer 
Kyl/frys
Kyl/frys med 
direktförsäljning 
Motorer

2024-05-21

WP 2022-2024
Produkter: 
• Lightweight design
• Horisontella aspekter
• Hållbarhet, inbyggd och annan 

programvara

Fläktar
Luftkonditionering – 
LLVP
Pannor och 
värmepumpar 
Varmvattenberedare
Fastbränslepannor
Rumsvärmare, 
fastbränsle (kaminer)
Rumsvärmare el, olja
Centralventilation
Värme & kyla för 
central AC



Kyl/frys för professionellt bruk 

Krav på 

• Energieffektivitet (EEI)

• Produktinformation

• Energimärkning 

• Produktdatabasen EPREL 



Klass- och kravgränser 

Prof storage cabinets < 85 

Heavy duty cabinets < 115 

Ekodesignkrav EEI



Produktinformation
- i manual och på fritt tillgänglig websida 



Registrering i produktdatabasen EPREL
- med produktinformation tillgänglig 
- samt teknisk dokumentation för myndigheter 





Läs mer och följ utvecklingen 

• Kyl och frys för professionellt bruk

• Kyl och frys med direkt försäljningsfunktion

• Diskmaskiner, tvättmaskiner och torktumlare för professionellt bruk (Lot 
24) 

https://www.energimyndigheten.se/effektiv-energianvandning/saljare-och-tillverkare-av-produkter/produktgrupper-a-o/produkter/kyl-och-frys-for-professionellt-bruk/
https://www.energimyndigheten.se/effektiv-energianvandning/saljare-och-tillverkare-av-produkter/produktgrupper-a-o/produkter/kyl-och-frys-for-kommersiellt-bruk/
https://www.energimyndigheten.se/effektiv-energianvandning/saljare-och-tillverkare-av-produkter/produktgrupper-a-o/produkter/diskmaskiner-tvattmaskiner-och-torktumlare-for-professionellt-bruk-lot-24/
https://www.energimyndigheten.se/effektiv-energianvandning/saljare-och-tillverkare-av-produkter/produktgrupper-a-o/produkter/diskmaskiner-tvattmaskiner-och-torktumlare-for-professionellt-bruk-lot-24/


Besök oss på

www.energimyndigheten.se

En bild som visar ritning

Automatiskt genererad beskrivning

En bild som visar ritning

Automatiskt genererad beskrivning En bild som visar skjorta, ritning, bord

Automatiskt genererad beskrivning

https://www.linkedin.com/company/energimyndigheten/
https://www.facebook.com/energimyndigheten
https://www.youtube.com/user/Energimyndighet
https://www.instagram.com/energimyndigheten/


Förslag på nya kriterier för upphandling 

av energieffektiv storköksutrustning 



Upplägg arbetet: deltagande organisationer

Referensgrupp:

Arbetsgrupper: Leverantörer, beställare, projektörer



Arbetsgrupper: Deltagande organisationer

BFS BFS BFS BFS BFS

Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux

Rational Fribergs Verkstäder Fribergs Verkstäder Hobart Haglund Industri

Unox Getinge Storkök Jøni Wexiödisk Hoshizaki (Gram)

Jøni Norqi Winterhalter

Norqi Nordisk Clean Solutions

Stadsfast. Göteborg Stadsfast. Göteborg Örebro kommun Örebro kommun Eskilstuna kommun

Energicentrum StockholmEnergicentrum StockholmSundsvalls kommun Sundsvalls kommun Sundsvalls kommun

Gavlefastigheter Gavlefastigheter Miljöförvalt Stockholm Energicentrum Stockholm Eskilstuna kommunfast.

Skolfastigheter Uppsala Eskilstuna kommunfast Eskilstuna kommunfast. Miljöförvalt Stockholm

Eskilstuna kommunfast. Gavlefastigheter

Eskilstuna kommun

Tengbom Tengbom



Upplägg arbetet: utgångspunkt och process

• Analysera befintliga krav och behov för uppdatering

• Möjlighet för skärpning av kravnivåer

• Utforska tillgängliga testmetoder och energimärkningar

• Inte bara energi, nya krav på effekt!

• Kravnivå: bas /avancerad / spjutspets

    

✓ 3 x 5 st arbetsgruppsmöten

✓ 5 st möten med referensgrupp

✓ Slutremiss på Relivs träff    

Maj- November 2024



Format



Kriterier som gäller flera utrustningstyper

▪ Utbildning för energieffektiv handhavande

▪ Förberett för effektstyrning med extern effektvakt 

▪ Manuell effektreduceringsfunktion*

▪ Uppkoppling och loggning av energianvändning

* Kriteriet föreslås ge extrapoäng eller prisavdrag (ej krav utan 

tilldelningskriterium)



Kriterier som gäller flera utrustningstyper
Utbildning för energieffektivt handhavande

Beskrivning Leverantören ska erbjuda utbildningsinsatser och -underlag riktade till storkökspersonal, drift- och 

underhållspersonal inom energieffektiv handhavande samt underhåll av utrustningen för att bidra till 

en minskning av energi- och effektanvändning. Utbildningen ska bland annat behandla följande:

- Hur användning av energi hänger ihop med användning av andra medier såsom vatten och kemikalier.

- Hur samkörning av flera maskiner påverkar effekt och effektkostnader i köket.

- Hur lång tid som behövs för förvärmning av utrustningen.

- Vikten av rengöring och underhåll för att utrustningen ska fungera på ett energieffektivt sätt.

Utbildningen ska kunna genomföras både fysiskt hos beställaren och på distans med hjälp av digitala 

instruktioner, filmer, m.m. som är lättåtkomliga (exempelvis via QR-kod i maskinen). Det ska finnas 

möjlighet till repetition både fysiskt och digitalt.

Utbildningsunderlaget ska vara på svenska, utformat med lätt språk och med grafiskt material som gör det 

lätt att tillgodogöra sig innehållet. Beställaren ska ha möjlighet att påverka utbildningens innehåll.

Förslag till 

bevis

Plan för utbildning samt beskrivning av tillgängligt utbildningsunderlag (kursmaterial, instruktioner, filmer, 

…) och hur beställare får tillgång till detta under hela maskinens användningstid.

Förslag på 

nivå

Bas



Kriterier som gäller flera utrustningstyper

Beskrivning Maskinen ska ha möjligheten att kopplas till en extern effektvakt. 

 

OBS: beställaren ska ange om extern effektstyrningsmöjlighet ska vara 

aktiverad redan vid inköp. Effektvakt måste dock köpas in separat.

Motivering Möjliggör effektstyrning med extern effektvakt, vilket kan jämna ut 

effekten och bidra till minskade effektkostnader.

Förslag till bevis Produktinformationsblad som visar att möjligheten för extern 

effektstyrning via anslutningsprotokoll DIN 18 875 eller 

motsvarande uppfylls.

Förslag på nivå Avancerad

Utrustningstyper Ugnar, kokgrytor, diskmaskiner och stekbord

Förberedd för effektstyrning med extern effektvakt



Kriterier som gäller flera utrustningstyper

Beskrivning Det ska finnas en effektreduceringsfunktion som användaren kan välja 

att ställa in vid behov, och som reducerar maskinens effekt med 50% 

när det är möjligt. Funktionen ska kunna användas under uppvärmning 

av maskinen (”mjukstart”) och under pågående matlagning eller diskning. 

Funktionen ska vara lätt att hitta i manöverpanelen. Information om hur 

effektreducering påverkar uppvärmningstid ska finnas tillgänglig.

Motivering För att minska risk för effektbrist i elnätet, sänka effektkostnader och 

även för användning vid beredskapsläge. Funktionen lämpar sig främst 

för områden med effektbrist och/eller höga effektkostnader och är ett 

alternativ till effektvakt. 

Förslag till bevis Produktinformationsblad

Förslag på nivå Spjutspets (”tilldelningskriterium” som ger extrapoäng eller 

prisavdrag)

Utrustningstyper Kombiugnar, kokgrytor, diskmaskiner

Manuell effektreduceringsfunktion

OBS!



Kriterier som gäller flera utrustningstyper

Beskrivning Det ska finnas möjlighet till uppkoppling av maskinen till molntjänst. 

Uppkopplingsmetod (tex kabel, wi-fi) kan variera beroende på beställarens 

behov och kökets förutsättningar och ska anges av beställaren.

Utrustningen ska levereras med funktion för att synliggöra och logga 

utrustningens energianvändning, med syfte att verka för ett mer 

energieffektivt beteende i köket. Maskinens energianvändning ska loggas 

och vara tillgänglig för uppföljning via webb. Energidata ska finnas för varje 

kvart och för varje maskincykel. 

Beställaren skall äga och fritt råda över alla uppgifter och mätvärden som 

hanteras i programvaran.

Motivering Loggning av energi- och effektanvändningen möjliggör uppföljning av och kan 

öka medvetenheten om energi- och effektfrågor. Uppkoppling är en 

förutsättning för att möjliggöra uppföljning via webb. 

Förslag till bevis Produktinformationsblad

Förslag på nivå Avancerad

Utrustningstyper Ugnar, kokgrytor, diskmaskiner

Uppkoppling och loggning av energianvändning



relivs.se

Paus?

https://relivs.se/


Kombiugnar Kokgrytor Stekbord Diskmaskiner Kyl- och frysmaskiner



Kriterier för kombiugnar

Rubrik UHM/Adda redan idag? Skillnad mot befintligt kriterium

Isolering med dubbel- eller 

trippelglas 

UHM & Adda Trippelglas på avancerad nivå

Energieffektivitet kombiugn UHM & Adda Uppdatering till ny version samt 

basnivå

Ugnen är utrustad med 

kärntemperaturgivare

- Nytt

Utbildning för energieffektivt 

handhavande*

UHM & Adda Lägga till effekt+ förtydliga innehåll

Förberedd för effektstyrning med 

extern effektvakt*

- Nytt

Manuell effektreduceringsfunktion* - Nytt 

Uppkoppling och loggning av 

energianvändning*

Adda Liknar Addas kriterium ”Utrustning för 

energimätning” 



Beskrivning Kombiugnar ska (när det är tillämpbart) uppfylla kraven på 

energiprestanda i Energy Star for commercial ovens, version 3.0 eller 

senare.

Skillnad mot 

nuvarande 

kriterium 

UHM/Adda

Uppdatering från version 2.2 till version 3.0 (vilket bland annat innebär 

att kravet på cooking-energy-efficiency för steam mode är oförändrat på 

55% och för convection mode ökar kravet från 76% till 78%) samt 

ändring från avancerad nivå till basnivå.

Motivering Energieffektiv storköksutrustning säkerställer en låg energianvändning 

och minskar därmed miljöbelastningen vid användning.

Förslag till bevis Giltig Energy Star-märkning för commercial ovens, version 3.0 eller 

senare, eller testprotokoll som visar uppfyllande av energikraven i 

Energy Star for commercial ovens, version 3.0 eller senare.

Förslag på nivå Basnivå

Energieffektivitet kombiugn
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Energy 

star 3.0

Energy 

star 2.2



Kombiugnar Kokgrytor Stekbord Diskmaskiner Kyl- och frysmaskiner



Kriterier för kokgrytor

Rubrik UHM/Adda idag? Skillnad mot befintligt kriterium

Energieffektivitet UHM & Adda För avancerad nivå delas kriteriet i 

två delar, för kokgrytor med volym 

upp till 100 liter respektive 101+ liter

Isoleringsmaterial UHM -

Energianvändning - rengöringsverktyg UHM -

Mattemperaturgivare UHM -

Utbildning för energieffektivt 

handhavande*

UHM & Adda Lägga till effekt+ förtydliga innehåll

Förberedd för effektstyrning med extern 

effektvakt*

- Nytt

Manuell effektreduceringsfunktion* - Nytt 

Uppkoppling och loggning av 

energianvändning*

Adda Liknar Addas kriterium ”Utrustning för 

energimätning” 



EFCEM Energy Efficiency Standard for Boiling pans 

▪ Full gryta

▪ Från 20 grader till 90 grader



Beskrivning Basnivå: 

• Kokgrytor ska ha minst 90 % energieffektivitet enligt EFCEM:s Energy 

Efficiency Standard for boiling pans eller likvärdig standard.

Avancerad nivå:

• Kokgrytor upp till och med 100 liter ska ha minst 93 % energi- 

effektivitet enligt EFCEM:s Energy Efficiency Standard for boiling pans 

eller likvärdig standard.

• Kokgrytor med volym 101+ liter ska ha minst 95 % energieffektivitet 

enligt EFCEM:s Energy Efficiency Standard for boiling pans eller 

likvärdig standard.

Motivering Energieffektiv storköksutrustning säkerställer en låg energianvändning 

och minskar därmed miljöbelastningen vid användning.

Förslag till bevis Testresultat eller produktinformationsblad. (Observera att testet eller 

produktinformationsbladet måste gälla för den aktuella storleken och 

modellen.)

Förslag på nivå Bas och avancerad

Energieffektivitet



Kombiugnar Kokgrytor Stekbord Diskmaskiner Kyl- och frysmaskiner



ENERGY STAR® Commercial Griddles Version 1.2

Energimärkning/test metod för stekbord

Nyckeltal:
1. Energieffektivitet vid matlagning ska rapporteras

2. Tomgångseffekt

ASTM F 1275 – 14: Standard Test Method for the 

Performance of Griddles

Testmetoden speglar inte utrustningar och förutsättningar 

som finns i Sverige.



Kriterier för stekbord

Rubrik UHM/Adda redan idag? Skillnad mot befintligt kriterium

Lock UHM & Adda Oförändrat (rubriken har ändrats)

Timerstyrning Adda Oförändrat

Utbildning för energieffektivt 

handhavande*

UHM & Adda Lägga till effekt+ förtydliga innehåll

Förberedd för effektstyrning med 

extern effektvakt*

- Nytt



Kombiugnar Kokgrytor Stekbord Diskmaskiner

Kyl- och 

frysmaskiner



Kriterier för diskmaskiner
Rubrik UHM/Adda idag? Skillnad mot befintligt kriterium

Återanvändning av diskvatten UHM & Adda Oförändrat

Värmeåtervinning av överskottsånga UHM & Adda Oförändrat

Isolering UHM & Adda Oförändrat

Vattenanvändning UHM & Adda Ny avancerad nivå

Koppling till både kall- och varmvatten -

Elanvändning (redovisning) -

Utbildning för energieffektivt handhavande* UHM & Adda Lägga till effekt+ förtydliga innehåll

Förberedd för effektstyrning med extern 

effektvakt*

- Nytt

Uppkoppling och loggning av 

energianvändning*

Adda Liknar Addas kriterium ”Utrustning för 

energimätning” 



Vatten- och elanvändning



Kombiugnar Kokgrytor Stekbord Diskmaskiner

Kyl- och 

frysmaskiner



Kriterier för kyl o frys

Rubrik UHM/Adda redan idag? Skillnad mot befintligt kriterium

Energieffektivitet kyl o frys med 

inbyggd kompressor

UHM & Adda Olika kriterier för beroende på 

nettovolym. Kravnivåerna skärps. 

Kombi kyl/frys tas bort 

Energieffektivitet 

snabbnedkylningsskåp med 

inbyggd kompressor

UHM & Adda Kravnivåer fastställs

Isolering UHM & Adda -

Klimatklass UHM & Adda -

Livscykelkostnadsberäkning (LCC) UHM -

Utbildning för energieffektivt 

handhavande*

UHM & Adda Lägga till effekt+ förtydliga innehåll



Energieffektivitet kyl o frys (inbyggd kompressor)

tidigare C/B

tidigare E/D

tidigare E/D



Energieffektivitet snabbnedkylningsskåp

Beskrivning Offererade snabbnedkylningsskåp med inbyggd kompressor ska maximalt 

använda: 

Basnivå : 0,09 kWh/kg livsmedel

Poäng / prisavdrag tilldelas till anbud med lägsta värde av 

energianvändning per kg livsmedel.

Motivering Energianvändning per kg livsmedel är ett bra nyckeltal för att utvärdera 

utrustningens energiprestanda. 

Förslag till bevis Teknisk dokumentation som redovisar energiförbrukningen i kWh per kg 

livsmedel per standardtemperaturcykel enligt testmetod SS-EN ISO 

22042:2021 (värde redovisas med två decimaler).

Förslag på nivå Bas / Tilldelningskriterium



Ugnar Kokgrytor Stekbord Disk-maskiner Kyl- och frys

Isolering 

dubbel/trippelglas 

Energieffektivitet Lock Återanvändning 

diskvatten

Energieffektivitet kyl o 

frys

Energieffektivitet Isoleringsmaterial Timerstyrning Värmeåtervinning ånga Energieffektivitet 

snabbnedkylningsskåp

Kärntemperaturgivare Rengöringsverktyg Isolering Isolering

Mattemperaturgivare Vattenanvändning Klimatklass

Koppling KV och VV LCC-beräkning

Elanvändning (redovisa)

Utbildning för energieffektivt handhavande

Förberett för effektstyrning med extern effektvakt

Manuell 

effektreducering*

Manuell 

effektreducering*

Uppkoppling och 

energiloggning

Uppkoppling och 

energiloggning

Uppkoppling och 

energiloggning

Sammanställning av kriterier

Helt nytt kriterium Uppdaterat kriterium Oförändrat kriterium



Förslag på framtida utvecklingsinsatser

▪ Utveckling av testmetoden EFCEM:s för kokgrytor

▪ Testmetod för att utvärdera energianvändning för stekbord 

▪ Innovationsupphandling av diskmaskin (inklusive testmetod) 

▪ Kriterier för kyl och frys kopplade till centralkyla

▪ Tilldelningskriterier för produkter med hög energieffektivitet

▪ Innovationsupphandling överordnat styr- och uppföljningssystem (inkl. effektvakt) 

▪ Fördjupning om nya regler för datasäkerhet (NIS2 och CER -direktiven) 

Relaterat till 

testmetoder 

för att 

jämföra 

energi-

effektivitet



Diskussionsfrågor

1. Hur mycket inkluderas energi och effekt i de utbildningar som leverantörerna håller idag? 

2. Vad bör inkluderas i utbildningen om energieffektivt handhavande? 

3. Vilken data tycker ni är intressant för energiuppföljning? (tex elanvändning per kvart, timme 

eller dygn, eller per matlagning)

4. Har ni förslag på andra kriterier som borde undersökas framöver? 

5. Vilken fortsättningsinsats ska Relivs prioritera? 



Menti

https://www.menti.com/alzt1u7yt12e

Kod 6600 7211

https://www.menti.com/alzt1u7yt12e


Fler synpunkter? Hör av dig till oss!

relivs.se

https://relivs.se/


Med finansiellt stöd från relivs.se

Tack!

https://relivs.se/
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