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Relivs

Rapporten reviderades 2025-04-15 med foljande tilléigg:

Kriteriet ”"Manuell effektreduceringsfunktion” har tagits bort fran tabellen under
kap 4.1. p.g.a. tryckfel.

Det har fortydligats att hanvisningen till ’EFCEM:s Energy Efficiency Standard

for boiling pans” géller en mdtmetod och att detta inte &r en géllande standard.

Ny information i avsnitt 4.2.1: Sedan forsta versionen av den hér rapporten
publicerades sd har det kommit till Relivs kidnnedom att EFCEM:s métmetod
”Energy Efficiency Standard for boiling pans” inte dr en géllande standard och att
organisationen EFCEM anser att testmetoden &r utdaterad och inte bor anvédndas
for jamforelse av energieffektivitet for olika produkter vid upphandling.
Testmetoden har dock anvénts linge vid upphandling i Sverige och har
accepterats av branschen. Baserat pa diskussioner med arbetsgruppen anser
Relivs att det finns ett behov av att undersdka mdjligheten att ersitta testmetoden
med en alternativ testmetod for att mdjliggora en béttre jidmforelse mellan
angmantlade och bottenvarmda kokgrytor (se forslag i avsnitt 6). Vid diskussioner
inom arbetsgruppen under projektets gang sa var majoriteten av leverantorerna
anda positiva till att fortsitta anvénda detta kriterium (vid upphandling av
angmantlade kokgrytor) da det saknas alternativ i dagsldget. Relivs varken
rekommenderar eller avrdder fran att anvénda kriterium som hénvisar till
testmetoden, utan lamnar det beslutet till upphandlande organisationer som sjélva

fir gora ett informerat val.

Négra mindre justeringar har gjorts i kap 5 och 6 med hinsyn till ovanstaende

punkter.

2025-04-15
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RELIVS - RESURSEFFEKTIV
LIVSMEDELSHANTERING

Resurseffektiv livsmedelshantering, Relivs, ar sedan 2019 ett av Beloks Fordjupningsomrade.

Natverket har dock funnits sedan 2011, forst som ett program och sedan som ett
innovationskluster, d under namnet BeLivs. Natverket d4r en motesplats for samarbeten
mellan Energimyndigheten, naringslivet, offentliga aktorer, akademin och

utrustningsleverantorer.

Livsmedelshandeln har en total energianvandning om 633 GWh éar 2019 (jamford med 472
GWh ér 2017) och restauranger anviande 231 GWh ar 2017. Energianvdndningen per
kvadratmeter (2019) i livsmedelslokaler var 139 kWh/m? och i restauranger 140 kWh/m?.

I energianvandningen ingar inte verksamhetsenergi, vilken i livsmedelslokaler normalt &r
betydande. Vid medridknande av verksamhetsenergi berdknas energianviandningen i
livsmedelsbutiker till exempel uppga till ca 400 kWh/m?, ar. Nir energieffektiviserande
aktiviteter genomfors i livsmedelslokaler &r det viktigt att se 6ver mojligheterna till reduktion
av bade den energi som ingar i fastighetsenergin och verksamhetsenergin. Utveckling av
samverkansmojligheter mellan den som driver verksamheten och den som dger byggnaden, &r

dérfor viktig.

Fordjupningsomradet Storkok har varit verksamt sedan 2016 och har legat direkt under Belok
som ett eget omrade. Inom Storkok har fokus varit pa upphandling, utrustning, beteende och
projektering samt demonstrationsprojekt. Nyckelaktorer inom gruppen ér leverantorer,

bestillare, storkdkspersonal och konsulter.

Under 2020 slogs Beloks tva Fordjupningsomraden Relivs och Storkdk samman till ett
omrade. Detta gjordes for att fi mer driv i de bada Fordjupningsomradena men dven for att
det finns tydliga kopplingar mellan dem. Foérdjupningsomradet Relivs ér sa vittomfattande att

det hanteras som ett eget nitverk under paraplynitverket Belok.

Relivs finansieras av Energimyndigheten.

Alla forstudierapporter gors tillgdngliga via www.relivs.se. Fragor kopplat till denna rapport

hénvisas till Josep Termens (josep.termens@chalmersindustriteknik.se).
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SAMMANFATTNING

Storkdksutrustning dr elintensiv och star for en stor del av kdkets energianviandning.
Dessutom anvénder dessa maskiner mycket el under korta tidsperioder vilket orsakar
effekttoppar. Energieffektivisering av storkdksutrustning kan astadkommas genom att

leverantdrerna utvecklar sina produkter utifran bestéllarnas energi- och effektrelaterade krav.

Med utgéngspunkt i Upphandlingsmyndighetens (UHM) och Addas kriterier for upphandling
av hallbar storkoksutrustning har dessa kriterier uppdaterats och nya tagits fram som
underléttar for bestéllare vid inkdp av energi- och effektintensiv storkoksutrustning.
Forstudien omfattar de fem mest elintensiva storkoksmaskinerna: kombiugnar, kokgrytor,
stekbord, diskmaskiner och kyl- och frys. I detta projekt ingick inte nadgot framtagande av nya
test- eller métmetoder. For utveckling av nya test- och miatmetoder behdvs en stérre och mer
langsiktig insats. Kriterierna som presenteras hir bygger pa en sammanstillning av befintliga

metoder samt behov och kunskap hos bestéllare och leverantorer.

Kriterierna (tidigare kallade kravspecifikationer) har tagits fram med hénsyn till ssmmanvigda
synpunkter och efter en dialog med ett stort antal aktdrer: dels projektets referensgrupp
bestaende av Upphandlingsmyndigheten, Adda (SKL), branschorganisationen Kost & Néring
(maltidsansvariga) och Energimyndigheten, men dven en arbetsgrupp per utrustningstyp dér
bade bestillare (kommuner), leverantérer av storkoksutrustning (vars deltagande i
arbetsgrupperna har koordinerats av Branschforening for storkoksleverantorer-BFS), och
storkdkskonsulter deltog. Mer dn 40 personer har varit var med i referensgrupp och
arbetsgrupperna och det har genomforts totalt dver 20 moten. I slutet av projektet (november
2024) genomfordes presentation av kriterierna under en Relivs-traff, for att samla i ytterligare
synpunkter fran branschen.

Den storsta utmaningen i arbetet har varit att hitta testmetoder och energimirkningar som é&r
lamplig att anvénda i upphandlingssyfte. Det saknas energimérkningar for flera av
storkdksmaskinerna och vissa internationella testmetoder lampar inte sig till den svenska
marknaden eller behdver ses 6ver/uppdateras. Dérfor har stor fokus lagts pa

funktionskriterier.

Forstudiens syfte har varit att frimja utveckling av energieffektiv utrustning, identifiera behov
for utveckling av test- och mitmetoder samt att foresla kompletterande insatser for innovation
sasom teknikupphandlingar. Forslagen pé fortsatta insatser presenteras i rapportens sista

avsnitt.
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1 INLEDNING

1.1 Bakgrund

Storkdksutrustningens elanvdndning dr den storsta posten i storkdkets energianvandning. Det
handlar om elintensiva maskiner som i vissa fall &ven kraver hog effekt. Detta innebér att

storkdksenheter och restauranger &r sirskilt sarbara nir elpriserna stiger.

Aven om en stor del av ansvaret for energieffektivisering ligger hos leverantdrer av
storkdksutrustning kan bestéllarna paverka och skynda pa denna utveckling genom att stilla

hardare energi- och effektrelaterade krav.

Relivs- Forstudie ”Utveckling av energieffektiv storkdksutrustning” (2023) presenterade en
samlad bild av dagens ldge och utvecklingsbehov inom storkdksutrustning (ugnar, kokgrytor,
spis/stekbord, diskmaskiner) med fokus pa energieffektivisering, inklusive analys av
befintliga hjélpmedel for upphandling, sd som kravspecifikationer, energiméirkningar och

standarder.

Under forstudiens ging uttryckte organisationer med storkdksverksamhet samt
storkdkprojektorer och -konsulter behovet av utvecklig och uppdatering av riktlinjer for
jamforelse av energieffektivitet och effektprestanda har. Det saknas europeiska

energimarkningar och befintliga kravspecifikationer behdver ses 6ver och uppdateras.

Projektet Flex-o-mat (Stuns 2021-2023) analyserade, genom praktiska fallstudier, hur
effektuttaget i storkdk kan minskas. En del av dessa praktiska erfarenheter kommer att vara
till nytta for och inspirera till utformning av nya krav for effekthantering i olika typer av
storkdksutrustning. Flex-o-mat fokuserade pa uppfoljning av effekt i befintlig
storkdksutrustning i ett antal kok, medan denna forstudie kommer att 1agga fokus pa bade
energi och effekt och ta fram kravspecifikationer som alla upphandlare kan anvénda sig av vid

inkOp av ny storkdksutrustning.

Detta forslag pé forstudien har dven diskuterats med andra organisationer sdsom
Upphandlingsmyndigheten, Adda (SKL), och branschorganisationer BFS
(storkdksleverantorer), FCSI (storkoksprojektorer) och Kost & Néring (maltidsansvariga)

Arbetet skulle genomforas i nidra samarbete med dessa.

Forstudiens resultat kan anvéndas i en fortsatt innovationsupphandling av energieffektiv
storkoksutrustning (en eller flera utrustningstyper) och synliggéra hur en
innovationsupphandling eller tekniktivling borde genomforas for att fa acceptans fran bade
bestéllare och leverantorer. Den langsiktiga effekten blir en forbattring av storkdksutrustnings

energiprestanda och en dkad bestédllarkompetens hos storkdksverksamheter.

Relivs 7(38)



KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING 2025-04-15

1.2

1.3

Relivs

Syfte och mal

Forstudiens priméra syfte ér att, i samrad med bestdllare och leverantorer, ge forslag pa
uppdateringar som kan goras i kriterier for inkdp av energi- och effektintensiva
storkoksutrustning. Forstudien syftade dven till att identifiera behov for utveckling av test-

och métmetoder samt att foresla kompletterande insatser.

Forstudiens ultimate syfte ér att forenkla for bestillare vid val av energieffektiva
storkoksmaskiner samt frimja utveckling av sddana sé att marknaden for storkoksutrustning
blir mer energimedveten. Insatsens priméira malgrupp dr upphandlingsansvariga inom

storkkoksverksamheter.

Omfattning
Forstudien omfattar uppdatering kravspecifikationer till foljande typer av storkoksmaskiner

kombiugnar

kokgrytor

stekbord

diskmaskiner (huv- och tunneldiskmaskiner)

o O O O O

kyl- och frysmaskiner (bade kopplade till central kyla och med egen
kompressor: kyl- och frys, nedkylningsskap, blastchiller).
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2 GENOMFORANDE

I ett forsta steg samlades en referensgrupp bestdende av representanter fran bestillare
(organisationer med storkdksverksamhet sésom kommuner och regioner) upphandlande
organisationer (Upphandlingsmyndighet, Adda), Energimyndigheten samt

branschorganisationen Kost&Néring (gruppen Utrustning och lokaler).

Utover det skapades fem st. arbetsgrupper, en for varje typ av storkoksutrustning, med
representanter fran bade bestéllar- och leverantorsidan, och dven representanter fran

branschorganisationerna FCSI (storkokskonsulter) och BFS (storkoksutrustning).

Arbetsgrupperna uppgift var att tillsammans arbeta med uppdatering av kravspecifikationer.
Minst tre tréffar per arbetsgrupp (totalt 15 st. traffar) genomfordes for att hantera bl.a.
foljande fragor:

- Kartldggning av marknaden och potentialer: antal leverantdrer, volym maskiner av
varje typ finns installerade idag och séljs varje ar. Uppskattning av potential for
energi och effektminsking i respektive maskingrupper.

- Analys av befintliga kravspecifikationer fran Upphandlingsmyndigheten och andra
och hur dessa kan uppdateras.

- Analys av befintliga energimirkningar och standard testmetoder som anvéndas

utanfor Sverige. Mojlighet for att anvénda dessa och behov for att utveckla nya.

Referensgruppen uppgift var att folja arbetsgruppernas forslag och resultat, bidra med
synpunkter, samt ge forslag pa vilka prioriterade maskintyper som skulle kunna gé vidare till
en innovationsupphandlings-process utifrdn potentialer av olika maskintyper for energi- och
effektbesparing, praktisk genomforbarhet och intresse hos bestéllare. Styrgruppen kommer att
ha minst fyra traffar under forstudiens géng

Forslagen diskuterades pa Relivstraffen 2024-11-20 for att fa in ytterligare synpunkter,

dérefter sammanstélldes slutversionen av kriterierna.

Avsnitt 3 presenterar forslag pa generella kriterier som foreslas for flera olika
utrustningstyper. Avsnitt 4 presenterar kriterier for respektive utrustningstyp. Méanga
beskrivningar, motiveringar och krav till bevis dr himtade frdn Upphandlingsmyndighetens
och & Addas nuvarande krav. I avsnitt 5 presenteras forslag pa fortsatta insatser. Observera
arbetet har fokuserat pé energi- och effektrelaterade fragor och att kriterier som fokuserar pa
andra aspekter uteldimnas i rapporten. I Bilaga A presenteras en sammanstillning av de olika
kriterierna samt vilka som &r nya och vilka som har uppdaterats jaimfort med tidigare kriterier
fran Upphandlingsmyndighet och Adda.

Kriterierna har graderats i tre olika nivéer:

e Basniva: kriterier som anses vara mojliga att uppfylla for merparten av alla
produkter/leverantdrer men som énda ar tillrdckligt ambitiosa for att hjélpa
bestillaren att minska energi- och/eller effektanvindning.
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e Avancerad niva: Kriterier som &r svarare att uppfylla dn krav pa basniva vilket kan
innebéra ett mindre utbud av produkter/leverantérer som klarar dessa. Det kan dven
krévas en storre arbetsinsats for at utvéardera att kriterierna uppfylls.

e Spjutspets (tilldelningskriterier): Kriterier som i dagsldget uppfylls av inga eller
enstaka produkter pd marknaden, och som beddms vara viktiga for att driva pa
utvecklingen mot mer energi- och effektsmart utrustning. Denna niva ar tinkt att vid
upphandling ge extrapoédng eller prisavdrag till de produkter/leverantdrer som
uppfyller kriteriet utan att utesluta de som inte uppfyller det.
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GENERELLA KRITERIER FOR FLERA
UTRUSTNINGSTYPER

Ugnar Kokgrytor Stekbord Diskmaskiner | Kyl och frys
Utbildning for X X X X X
energieffektivt
handhavande
Forberett for X X X X
effektstyrning med
extern effektvakt
Uppkoppling och X X X
loggning av
energianviandning

3.1

Relivs

Utbildning for energieffektivt handhavande

Rubrik

Utbildning for energieffektivt handhavande

Beskrivning

Leverantoren ska erbjuda utbildningsinsatser och -

underlag riktade till storkokspersonal, drift- och

underhallspersonal inom energieffektiv handhavande
samt underhall av utrustningen for att bidra till en

minskning av energi- och effektanvindning. Utbildningen

ska bland annat behandla foljande:

- Hur anvéndning av energi hdanger ihop med

anvandning av andra medier sdsom vatten och

kemikalier.

- Hur samkdrning av flera maskiner paverkar effekt

och effektkostnader i koket.
- Hur lang tid som behovs for forvirmning av
utrustningen.

- Vikten av rengdring och underhéll for att

utrustningen ska fungera pa ett energieffektivt sétt.

Utbildningen ska kunna genomforas bade fysiskt hos

bestéllaren och pa distans med hjélp av digitala

instruktioner, filmer, m.m. som &r lattatkomliga

(exempelvis via QR-kod i maskinen). Det ska finnas

mdjlighet till repetition bade fysiskt och digitalt.
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3.2

Relivs

Utbildningsunderlaget ska vara pa svenska, utformat med
latt sprak och med grafiskt material som gor det litt att
tillgodogora sig innehéllet. Bestéllaren ska ha mojlighet
att paverka utbildningens innehall.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i dagslaget
— beskrivning av skillnaden

Liknande krav finns redan hos Upphandlingsmyndigheten
och Adda. Vi foreslér att gora innehallet mer konkret for
energirelaterade fragor samt lagga till effekt.

Motivering Beteende kan paverka energi och effekt som utrustningen
anvénder. Repetition dr viktig med tanke pa
personalomsittning och att inlirning av utrustningens
funktioner kan ta tid och behdver goras i flera steg.

Forslag till bevis Plan for utbildning samt beskrivning av tillgdngligt

utbildningsunderlag (kursmaterial, instruktioner, filmer,
...) och hur bestillare far tillgang till detta under hela

maskinens anvandningstid.

Forslag pa niva

Bas

Kriteriet foreslas for

foljande utrustningstyper

Alla

Forberedd for effektstyrning med extern effektvakt

Rubrik

Forberedd for effektstyrning med extern effektvakt

Beskrivning

Maskinen ska ha mojligheten att kopplas till en extern
effektvakt.

OBS: bestillaren ska ange om extern
effektstyrningsmojlighet ska vara aktiverad redan vid

inkOp. Effektvakt maste dock kopas in separat.

Om kriteriet redan finns hos
UHM/Adda i dagslaget —
beskrivning av skillnaden

Motivering Mojliggor effektstyrning med extern effektvakt, vilket
kan jdmna ut effekten och bidra till minskade
effektkostnader.

Forslag till bevis Produktinformationsblad som visar att mdojligheten for

extern effektstyrning via anslutningsprotokoll
DIN 18 875 eller motsvarande uppfylls.

12(38)

2025-04-15




KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING 2025-04-15

Forslag pa niva Avancerad

Kriteriet foreslas for foljande | Ugnar, kokgrytor, diskmaskiner och stekbord

utrustningstyper

3.3 Uppkoppling och loggning av energianvandning
Rubrik Uppkoppling och loggning av energianvindning

Beskrivning Det ska finnas mojlighet till uppkoppling av maskinen.
Uppkopplingsmetod (t.ex. kabel eller wi-fi) kan variera
beroende pa bestillarens behov och kokets forutséttningar
och ska anges av bestéllaren.

Utrustningen ska levereras med funktion for att
synliggora och logga utrustningens energianviandning,
med syfte att verka for ett mer energieffektivt beteende i
koket. Maskinens energianvéndning ska loggas och vara
tillgénglig for uppfoljning via webb. Energidata ska

finnas for varje kvart och for varje maskincykel.

Bestillaren skall d4ga och fritt rada 6ver alla uppgifter och
maitvarden som hanteras i programvaran.

Om kriteriet redan finns Kriteriet liknar Addas befintliga kriterium “Utrustning for
hos UHM/Adda i dagsldget | energimétning”.
— beskrivning av skillnaden

Motivering Loggning av energi- och effektanvandningen mojliggor
uppfoljning av och kan 6ka medvetenheten om energi-
och effektfragor. Uppkoppling ar en forutséttning for att
mojliggdra uppfoljning via webb.

Forslag till bevis Produktinformationsblad
Forslag pa niva Avancerad
Kriteriet foreslas for Ugnar, kokgrytor, diskmaskiner

foljande utrustningstyper

Ovrigt Kriteriet bor vid behov kompletteras med ett kriterium
om data- och informationssékerhet samt hantering av

personuppgifter.
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KRITERIER FOR VARJE UTRUSTNINGSTYP
Kombiugnar

Rubrik Finns kriteriet hos Skillnad mot
UHM/Adda redan befintligt kriterium
idag?

Isolering med dubbel- eller trippelglas UHM & Adda Trippelglas pa

avancerad niva

Energieffektivitet kombiugn UHM & Adda Uppdatering till ny

version samt basniva

Ugnen ar utrustad med - Nytt

kérntemperaturgivare

Manuell effektreduceringsfunktion - Nytt

Utbildning for energieffektivt UHM & Adda Lagga till effekt+

handhavande* fortydliga innehall

Forberedd for effektstyrning med extern | - Nytt

effektvakt™®

Uppkoppling och loggning av Adda Liknar Addas

energianviandning™® kriterium “’Utrustning
for energimétning”

41.1

Relivs

Isolering med dubbel- eller trippelglas

*Se avsnittet "Generella kriterier som foreslas for flera utrustningstyper”

Rubrik

Isolering med dubbel- eller trippelglas

Beskrivning

Basniva:

e Ugnen ska vara isolerad med (minst) dubbelglas.

Avancerad niva:

e Ugnen ska vara isolerad med (minst) trippelglas.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda 1
dagsldaget — beskrivning

av skillnaden

I dagslaget finns ett kriterium for dubbelglas (basniva) hos
bade Upphandlingsmyndigheten och Adda. Forslaget

innehaller ett tilligg om trippelglas pa avancerad niva.
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KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING

4.1.2

Relivs

Motivering Viilisolerade ugnar ger mindre virmeforluster, vilket ger
hogre energieffektivitet samt bidrar till en battre arbetsmiljo i
koket. Trippelglas har béttre isoleringsformaga dn
dubbelglas.

Forslag till bevis Produktinformationsblad som visar att ugnen é&r isolerad med

minst dubbel- eller trippelglas.

Forslag pa niva

Bas och avancerad

Energieffektivitet kombiugn

Eftersom de flesta leverantorer i Sverige har produkter som klarar kraven for certifiering

enligt Energy Star for commercial ovens (version 3.0) och detta kriterium bedéms ha stor

paverkan pa energianvindningen sa foreslas kriteriet pa basniva.

Rubrik

Energieffektivitet kombiugn

Beskrivning

Kombiugnar ska (nér det ar tillampbart) uppfylla kraven pa
energiprestanda i Energy Star for commercial ovens, version

3.0 eller senare.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldaget — beskrivning
av skillnaden

Uppdatering fran version 2.2 till version 3.0 (vilket bland
annat innebdr att kravet pa energieffektivitet for anglége ar
oforandrat pa 55% och for konvektionsldge dkar kravet fran

76% till 78%) samt éndring fran avancerad niva till basniva.

Motivering Energieffektiv storkoksutrustning sékerstiller en 14g
energianvindning och minskar ddrmed miljobelastningen vid
anvindning.

Forslag till bevis Giltig Energy Star-mérkning for commercial ovens, version

3.0 eller senare, eller testprotokoll som visar uppfyllande av
energikraven i Energy Star for commercial ovens, version

3.0 eller senare.

Forslag pa niva

Basniva
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KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING 2025-04-15

4.1.3 Ugnen ar utrustad med karntemperaturgivare
Rubrik Ugnen ér utrustad med kirntemperaturgivare
Beskrivning Ugnen ér utrustad med en inbyggd

termometer/mattemperaturgivare/kdrntemperaturgivare.

Om kriteriet redan finns | -
hos UHM/Adda i
dagslaget — beskrivning

av skillnaden

Motivering Minskar antalet dorroppningar och minskar ddrmed lickage
av varme.
Forslag till bevis Produktinformationsblad
Forslag pd niva Bas
4.1.4 Manuell effektreduceringsfunktion
Rubrik Manuell effektreduceringsfunktion
Beskrivning Det ska finnas en effektreduceringsfunktion som

anvindaren kan vélja att stélla in vid behov, och som
reducerar maskinens effekt med 50% nir det &r mojligt.
Funktionen ska kunna anvéndas under uppvarmning av
maskinen (“mjukstart”) och under pagaende matlagning.
Funktionen ska vara latt att hitta i mandverpanelen.
Information om hur effektreducering paverkar

uppvarmningstid ska finnas tillgdnglig.

Om kriteriet redan finns -
hos UHM/Adda i dagslaget
— beskrivning av skillnaden

Motivering For att minska risk for effektbrist i elnitet, sénka
effektkostnader och dven for anvdandning vid
beredskapsldge. Funktionen ldmpar sig framst for
omraden med effektbrist och/eller hoga effektkostnader
och &r ett alternativ till effektvakt.

Forslag till bevis Produktinformationsblad
Forslag pa niva Spjutspets (tilldelningskriterium som ger extrapoéng eller
prisavdrag)

Relivs 16(38)



KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING

4.2

421

Relivs

2025-04-15

Kokgrytor
Rubrik Finns kriteriet hos Skillnad mot
UHM/Adda redan idag? befintligt kriterium

Energieffektivitet™* UHM & Adda For avancerad niva
delas kriteriet i tva
delar, for kokgrytor
med volym upp till
100 liter respektive
101+ liter

Isoleringsmaterial UHM -

Energianvéindning - UHM -

rengdringsverktyg

Mattemperaturgivare UHM -

Utbildning for energieffektivt | UHM & Adda Ligga till effekt+

handhavande* fortydliga innehall

Forberedd for effektstyrning - Nytt

med extern effektvakt™®

Uppkoppling och loggning av | Adda Liknar Addas

energianviandning™®

kriterium “Utrustning

for energimétning”

*Se avsnittet "Generella kriterier som foreslas for flera utrustningstyper”

** Se foljande sida.

Energieffektivitet**

Rubrik

Energieffektivitet**

Beskrivning

Basniva:

Kokgrytor ska ha minst 90 % energieffektivitet
enligt EFCEM:s testmetod med titeln “Energy
Efficiency Standard for boiling pans” eller likvardig

matmetod.

Avancerad niva:

Kokgrytor upp till och med 100 liter ska ha minst
93 % energieffektivitet enligt EFCEM:s testmetod
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KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING 2025-04-15

Energy Efficiency Standard for boiling pans eller
likvérdig testmetod.

e Kokgrytor med volym 101+ liter ska ha minst 95 %
energieffektivitet enligt EFCEM:s testmetod Energy
Efficiency Standard for boiling pans eller likvérdig
testmetod.

Om kriteriet redan finns | Basniva: Samma som nuvarande kriterium.
hos UHM/Adda i '
dagslaget — beskrivning Avancerad nivi:

av skillnaden e Upp till och med 100 liter: Samma energieffektivitet

som i nuvarande kriterium hos UHM
e 101+ liter: Samma energieffektivitet som i Addas
kriterium. Hogre energieffektivitet jaimfort med

Upphandlingsmyndigheten.

Motivering Energieffektiv storkoksutrustning sékerstiller en 14g
energianvindning och minskar ddrmed miljobelastningen vid
anvindning.

Forslag till bevis Testresultat eller produktinformationsblad (Observera att
testet eller produktinformationsbladet maste gélla for den
aktuella storleken och modellen. )

Forslag pd niva Bas och avancerad

** Sedan fOrsta versionen av den hir rapporten publicerades sa har det kommit till Relivs
kidnnedom att EFCEM:s mitmetod “Energy Efficiency Standard for boiling pans™ inte 4r en
géllande standard och att organisationen EFCEM anser att testmetoden &r utdaterad och inte
bor anvindas for jamforelse av energieffektivitet for olika produkter vid upphandling.
Testmetoden har dock anviénts lange vid upphandling i Sverige och har accepterats av
branschen. Baserat pa diskussioner med arbetsgruppen anser Relivs att det finns ett behov av
att undersoka mojligheten att ersitta testmetoden med en alternativ testmetod for att
mojliggdra en bittre jaimforelse mellan &ngmantlade och bottenvirmda kokgrytor (se forslag i
avsnitt 6). Vid diskussioner inom arbetsgruppen under projektets gdng sa var majoriteten av
leverantorerna dnda positiva till att fortsétta anvianda detta kriterium (vid upphandling av
angmantlade kokgrytor) da det saknas alternativ i dagsldget. Relivs varken rekommenderar
eller avrader fran att anvdnda kriterium som hénvisar till testmetoden, utan ldmnar det beslutet

till upphandlande organisationer som sjélva fir gora ett informerat val.

Relivs 18(38)



KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING

4.2.2

4.2.3

Relivs

Isoleringsmaterial

Rubrik

Isoleringsmaterial

Beskrivning

All utrustning som har funktion for kyla eller virme ska vara
isolerade.

For kylutrustning ska de gaser som anvinds vid tillverkning
av isoleringsmaterial maximalt ha en global

uppvéarmningspotential (GWP-vérde) pa < 10.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning
av skillnaden

Oforindrat

Motivering Isolerade produkter krdver mindre energi. Isoleringsmaterial
med sé lag vixthusgaseffekt som mojligt efterstravas.
Forslag till bevis Produktinformationsblad eller produktméarkning som anger

att produkten dr isolerad samt vilken gas som anvénts vid

tillverkning av isoleringsmaterialet och dess GWP-virde.

Forslag pd niva

Bas

Energianvandning — rengoéringsverktyg

Rubrik

Energianvindning - rengoringsverktyg

Beskrivning

Kokgrytor ska levereras med ett rengdringsverktyg.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning

av skillnaden

Oforandrat

Motivering

Anviéndning av disk/ rengoringsverktyg (som monteras i
grytan) ger stora energibesparingar, da endast nagra procent
av grytans volym behover fyllas med vatten som vérms upp.

Forslag till bevis

Produktinformationsblad eller likvérdigt som visar att ett

rengdringsverktyg finns till kokgrytan.

Forslag pa niva

Bas
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KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING

Mattemperaturgivare

Rubrik

Mattemperaturgivare

Beskrivning

Kokgrytan ska vara utrustad med
mattemperaturgivare/karntemperaturgivare eller likvardigt
for att mojliggdra en energieftektiv tillagning i grytan genom
att kunna styra temperaturen pa maten.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagslaget — beskrivning

av skillnaden

Ofbrindrat

Motivering

En mattemperaturgivare/kdrntemperaturgivare sdkerstiller
att temperaturen i maten kan hallas stabil utan justeringar.
Detta sékerstiller att kokgrytans energianvindning

minimeras.

Forslag till bevis

Produktinformationsblad med teknisk information som visar
att det 4r mojligt att méta och stélla in temperatur pa den mat

som tillagas i kokgrytan.

Forslag pa niva

Bas

Stekbord

Rubrik Finns kriteriet Skillnad mot befintligt
hos UHM/Adda kriterium
redan idag?

Lock UHM & Adda Of6rindrat (rubriken har

dndrats)

Timerstyrning Adda Oftrandrat

Utbildning for energieffektivt UHM & Adda Léagga till effekt+ fortydliga

handhavande* innehall

Forberedd for effektstyrning med - Nytt

extern effektvakt*

*Se avsnittet ”Generella kriterier som foreslas for flera utrustningstyper”
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KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING

2025-04-15

Lock
Rubrik Lock
Beskrivning Stekbord ska vara forsedda med lock

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagslaget — beskrivning
av skillnaden

Of6riandrat (rubriken har &ndrats)

Motivering

Lock hjélper till att minska varmeforluster och darfor
energianvindningen.

Forslag till bevis

Produktinformationsblad

Forslag pa niva Bas
Timerstyrning
Rubrik Timerstyrning
Beskrivning Offererade stekbord ska vara utrustade med timerstyrning.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning

av skillnaden

Oforandrat

Motivering Med hjélp av timerstyrning kan energianviandning minskas
genom att stekbordet stings av automatiskt nir det inte
langre anvinds.

Forslag till bevis Produktinformationsblad

Forslag pa niva

Avancerad

21(38)



KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING

4.4

441

Relivs

Diskmaskiner

2025-04-15

energianviandning™®

Rubrik Finns Kkriteriet hos Skillnad mot befintligt
UHM/Adda redan kriterium
idag?
Ateranvindning av diskvatten UHM & Adda Of6randrat
Virmeatervinning av overskottsanga | UHM & Adda Oforandrat
Isolering UHM & Adda Oforandrat
Vattenanvindning UHM & Adda Ny avancerad niva
Koppling till bade kall- och -
varmvatten
Elanvéndning (redovisning) -
Utbildning for energieffektivt UHM & Adda Léagga till effekt+
handhavande* fortydliga innehall
Forberedd for effektstyrning med - Nytt
extern effektvakt®
Uppkoppling och loggning av Adda Liknar Addas kriterium

”Utrustning for

energimatning”

*Se avsnittet ”Generella kriterier som foreslds for flera utrustningstyper”

Ateranvandning av diskvatten

Rubrik

Ateranvindning av diskvatten

Beskrivning

farskvatten.

Diskmaskiner (utrustade med tank) ska ateranvinda vatten i

diskprocessen i syfte att minska anvidndningen av

hos UHM/Adda i
dagslaget — beskrivning

av skillnaden

Om kriteriet redan finns | Of6randrat

Motivering

Minskad mingd diskvatten i diskprocessen innebér att
mindre vatten behdver tas in i diskprocessen och darmed

ocksa mindre vatten som behdver virmas upp.
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KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING

4.4.2

4.4.3

Relivs

Forslag till bevis

Produktinformationsblad

Forslag pa niva

Bas

Varmeatervinning av overskottsanga

Rubrik

Virmeéatervinning av 6verskottsinga

Beskrivning

Basniva:

e  Tunneldiskmaskiner ska ha installerad

virmedtervinning av utgadende verskottsanga.
Avancerad nivé:

e  Huvdiskmaskiner ska ha installerad

varmeatervinning av utgdende dverskottsanga.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning
av skillnaden

Oforandrat

Motivering Energi frén dnga kan dtervinnas till att virma upp
inkommande vatten. Varmeatervinning bidrar dven till ett
béttre inomhusklimat eftersom &ngan kondenseras istéllet for
att slappas ut i luften.

Forslag till bevis Produktinformationsblad

Forslag pa niva

Bas och avancerad

Isolering
Rubrik Isolering
Beskrivning Alla diskmaskiner ska vara isolerade. Om gaser anvénds vid

tillverkning av isoleringsmaterialet ska dessa ha en global
uppvéarmningspotential (GWP-vérde) < 10.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagslaget — beskrivning

av skillnaden

Oforandrat
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KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING

4.4.4

4.4.5

Relivs

Motivering Isolerade produkter krédver mindre energi. Isoleringsmaterial
med sa lag vixthusgaseffekt som mojligt efterstrivas.
Forslag till bevis Produktinformationsblad
Forslag pa niva Bas
Vattenanvandning
Rubrik Vattenanvindning
Beskrivning Antal liter farskvatten per diskad back ska maximalt uppga

till foljande:

2025-04-15

Bas Avancerad
Tunneldiskmaskin 1,5 I/diskkorg 1,5 l/diskkorg
Huvdiskmaskin 3 l/diskkorg 2 I/diskkorg
Underbiankmaskin 3 I/diskkorg 2 1/diskkorg

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning
av skillnaden

Ny avancerad niva, samt dndrad rubrik.

Motivering Minskad anvédndning av vatten minskar dven
energianvindningen.
Forslag till bevis Produktinformationsblad

Forslag pa niva

Bas och avancerad

Elanvéandning

Rubrik

Elanvéindning

Beskrivning

Information om elanvindning (kWh/korg) och beskrivning

av testmetod for tunnel- och huvdiskmaskiner ska anges.

Redovisning av elanvdndning baseras pa diskning av 50 fulla
diskkorgar (huvdiskmaskin) eller 100 fulla diskkorgar
(tunneldiskmaskin) dér tankarna far fyllas med
tappvarmvatten (50 °C) och forspolning sker innan
diskningen péaborjas.
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KRITERIER FOR UPPHANDLING AV ENERGIEFFEKTIV STORKOKSUTRSTNING 2025-04-15

Om kriteriet redan finns | -
hos UHM/Adda i
dagslaget — beskrivning
av skillnaden

Motivering For att effektivisera elanvdndning i kdket behdver bestéllaren
okad kunskap om hur mycket energi som anvénds for
diskning.

Forslag till bevis Information om elanviandning och beskrivning av testmetod i
exempelvis produktblad eller prisbilaga.

Forslag pa niva Spjutspets (tilldelningskriterium som ger extrapoédng eller

prisavdrag)

4.4.6 Koppling till varm- och kallvatten

Rubrik Koppling till bade kall- och varmvatten

Beskrivning Diskmaskiner med tank lika med eller storre &n 50 1 ska vara
forberedda for koppling till bade kallvatten och varmvatten.

Om kriteriet redan finns | -
hos UHM/Adda i
dagsldaget — beskrivning
av skillnaden

Motivering Minskning av elanvindning for beredning av vatten. Fyllning
av tankarna med varmvatten som har viarmts upp med
fjérrvirme eller virmepump prioriteras. Kallvatten behovs

for att kunna atervinna viarme fran anga.

Forslag till bevis Produktinformationsblad

Forslag pa niva Avancerad

Relivs 25(38)
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4.5

45.1

Relivs

Kyl och frys

2025-04-15

Rubrik

Finns Kkriteriet

redan idag?

Skillnad mot befintligt
kriterium

handhavande*

Energieffektivitet kyl o frys med UHM & Adda | Olika kriterier for beroende pa

inbyggd kompressor nettovolym. Kravnivaerna skérps.
Kombi kyl/frys tas bort.
(energimérkning saknas)

Energieffektivitet UHM & Adda | Kravnivaer faststills

snabbnedkylningsskap med inbyggd

kompressor

Isolering UHM & Adda | -

Klimatklass UHM & Adda | -

Livscykelkostnadsberidkning (LCC) UHM -

Utbildning for energieffektivt UHM & Adda | Ligga till effekt+ fortydliga

innehall

*Se avsnittet "Generella kriterier som foreslas for flera utrustningstyper”

Energieffektivitet kyl och frys med inbyggd kompressor

Det ar lattare for produkter med storre volym (nettovolym) att uppna en béttre energiklass,

dérfor delas det befintliga kriteriet upp i tva grupper och kravnivaerna skérps for produkter som

har storre nettovolym. Kombi kyl och frys for professionellt bruk saknas energimérkning och

finns darfor inte med.

Rubrik

Energieffektivitet kyl och frys med inbyggd kompressor

Beskrivning

Offererade kyl- och frysskap, kyl- och frysbankar med
inbyggd kompressor ska uppfylla (minst) f6ljande

energieffektivitetsklasser:

Nettovolym mindre dn 350 I:

Bas Avancerad
Kylskap C B
Kylbédnk C B
Frysskap D C
Frysbank E D
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452

Relivs

2025

-04-15

Nettovolym storre én eller lika med 350 I:

Bas Avancerad
Kylskap B A
Kylbénk B A
Frysskap D C
Frysbénk D C

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning
av skillnaden

Kravnivéaerna skérps for frysskap mindre dn 350 1 (tidigare
E/D) samt for skap storre dn 350 I:

Kylskép och kylbénk: tidigare C/B
Frysskép och frysbénk: tidigare E/D

Kombi kyl o frys finns inte med (energimirkning saknas)

Motivering

Energiklass ar ett etablerat verktyg som forenklar for

bestéllare val av energieffektiva produkter.

Forslag till bevis

Energimirkningsetikett

Forslag pa niva

Bas/avancerad

Energieffektivitet snabbnedkylningsskap med inbyggd

kompressor

Snabbnedkylningsskép har ingen energimérkning, diremot omfattas de

snabbnedkylningsskdp som har inbyggd kompressor av ekodesigndirektivet vilket innebér att

energianvéindning per kg livsmedel ska redovisas (kravet géller for produkter med kapacitet

upp till 300 kg). Produkter som kopplas till centralkyla omfattas inte av kravet.

Rubrik Energieffektivitet snabbnedkylningsskap med inbyggd
kompressor
Beskrivning Offererade snabbnedkylningsskap med inbyggd kompressor

ska maximalt anvéinda:
Basniva: 0,10 kWh/kg livsmedel

Poéng / prisavdrag tilldelas till anbud med lagsta vérde for

energianvandning per kg livsmedel.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning
av skillnaden

Idag finns det enbart krav pa redovisning av
energianvandningen (kWh/kg). Ovan foreslas kravnivéan for

energianvindningen.
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45.3

45.4

Relivs

Motivering Energianvandning per kg livsmedel ar ett bra nyckeltal for
att utvirdera utrustningens energiprestanda.
Forslag till bevis Teknisk dokumentation som redovisar energiforbrukningen i

kWh per kg livsmedel per standardtemperaturcykel enligt
testmetod SS-EN ISO 22042:2021 (vérdet avrundas till tva

decimaler).

Forslag pa niva

Bas / Spjutspets (tilldelningskriterium som ger extrapoing

eller prisavdrag).
Isolering
Rubrik Isolering
Beskrivning All utrustning med funktion for kyla ska vara isolerad. Om

gaser anvands vid tillverkning av isoleringsmaterialet ska
dessa ha en global uppvarmningspotential (GWP-virde) <

10.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning

av skillnaden

Oforandrat

Motivering Isolering bidrar till att minska energianvindning dock
isoleringsmaterial klimatpaverkan (GWP) ska vara lag.
Forslag till bevis Teknisk dokumentation som anger att produkten &r isolerad

samt vilken gas som anvénts vid tillverkning av

isoleringsmaterialet och dess GWP-vérde.

Forslag pd niva Bas
Klimatklass
Rubrik Klimatklass
Beskrivning Offererade kyl- och frysskép samt kylbankar ska uppfylla

klimatklass 5 enligt forordning 2015/1094 om
energimarkning av kylskap och frysar for professionellt bruk.

Om kriteriet redan finns

hos UHM/Adda i
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455

Relivs

dagsldget — beskrivning

av skillnaden

Motivering I ett kok kan det bli hoga temperaturer och tuff anvindning
med ménga dorroppningar och det dr da relevant att ha
utrustning som klarar sddana forutséttningar.

Forslag till bevis Energimédrkningsetikett

Forslag pa niva

Bas

Livscykelkostnadsberékning (LCC)

Rubrik

Livscykelkostnadsberéikning (LCC)

Beskrivning

Leverantoren ska ldmna information om produktens
anskaffnings- och energikostnad som kommer att anvindas

vid utvérdering anbudet.

Notera att berdkningar av energi och nettovolym gors enligt
berékningar i forordning (EU) 2015/1095 om ekodesign for
kylskap och frysar for professionellt bruk.

Om kriteriet redan finns
hos UHM/Adda i
dagsldget — beskrivning

av skillnaden

Oforandrat

Motivering LCC-kalkyler &r ett bra verktyg att anvianda for att kunna
fatta medvetna och langsiktigt ekonomiskt kloka beslut infor
en investering.

Forslag till bevis Uppgifterna enligt svarsformulér eller likvérdigt med indata

till LCC-kalkyl.

Forslag pa niva

Bas
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DISKUSSION

I detta avsnitt beskrivs nagra av de frdgor och utmaningar som hanterades under arbetet med
att ta fram kriterierna. Det ges dven en beskrivning av vissa kriterier som diskuterades i

arbets- och referensgrupperna men som valdes bort pa grund av olika anledningar.

Ett antal gemensamma kriterier (som géller for flera typer av storkoksutrustningar)

diskuterades i arbetsgrupperna:

Mycket fokus lades pa att utveckla kriteriet utbildning for energieffektiv handhavande,
som det redan finns ett liknande kriterium for hos Adda och UHM. I det reviderade kriteriet
specificeras vad som ska ingé i utbildningen och hur denna ska ske. Fragan om har lagts till.
Arbetsgrupperna var eniga om att beteende och handhavande av utrustning spelar en viktig

roll i att minska utrusningens energianviandning.

Manuell effektreducering var ett kriterium som diskuterades upprepade ginger i olika
arbetsgrupper. Syftet med denna funktion dr att anvindaren ska, vid behov, kunna vilja ett
lagre effektlige vilket kan vara anviindbart vid tex effektbrist i elniitet. Aven mjukstart av
utrustningen (dvs. att virma upp maskinerna med en reducerad effekt for att undvika hoga
uppstarts-effekter) togs upp. Kriteriet foreslogs inledningsvis for kombiugnar, kokgrytor och
diskmaskiner. Slutligen togs kriteriet bort fran alla maskiner forutom kombiugnar (som redan
idag har denna funktion). Anledningen var olika for olika maskiner. For kokgrytor finns oftast
idag seriekoppling pd elementen vilket gor att grytans effekt inte enkelt kan begransas
(samtliga element styrs ihop och &r antingen pa eller av). Det ansags vara for kostsamt att
justera detta enbart for att kunna ha en effektreduceringsfunktion. For stekbord anses att
effekten vara mindre @n i annan utrustning, och att installera en effektreduceringsfunktion
skulle inte vara kostnadseffektivt med tanke pa att de flesta stekbord &r mycket enkla i sin
utformning. For diskmaskiner finns det redan ndgon form av effektreglering mellan element i
tankarna (ett element per tank) och genomstromningsberedare, for att kunna undvika att
dessas dr igang samtidigt. For diskmaskiner fanns dven fragor kring uppfyllande av
hygienkrav (temperatur vid skdljning) och forlangd diskningstid och darfor tyckte inte
leverantorerna att det var lampligt med ett kriterium om effektreducering. Kyl- o
frysutrustningar har mycket lidgre och jimnare effektanviandning dn de andra och darfor finns

det inget behov for effektreducering for dessa.

Extern effektstyrning med effektvakt dr diremot ett kriterium som de allra flesta
leverantdrerna var positiva till. Genom att externalisera effekthantering med en effektvakt
behdver inte utrustningens egen konstruktion och styrning modifieras. Det ricker bara att
aktivera den funktionen (som en tilldggsfunktion) sa att anslutningsprotokoll DIN 18 875 eller
motsvarande uppfylls.

Uppkoppling och loggning av energianvindning var ett annat kriterium som
arbetsgrupperna dgnade mycket tid at. Syftet bakom det ar att kunna félja upp maskinens
energianvindning och handhavandes monster for at optimera dess funktion. Utdver
energianvdndning kan andra utrustningsspecifika parametrar loggas och skickas ut

(temperaturer, matlagningstider, vattenforbrukning, antal diskkorgar, ...) Hantering och
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utskick av data dr inte fritt frin bekymmer och det behdvs ta hinsyn till de om nya regler for
datasékerhet (NIS2 och CER -direktiven) och hur dessa paverkar mojligheten till
energimétning och -uppfoljning i storkok.

Utover dessa gemsamma kriterier har varje utrustningstyp sina egna specifika kriterier:

Niér det géller kombiugnar uppdaterades ett antal kriterier (isolering med trippelglass och ny
version av Energy Star -mirkning) och tva nya lagdes till (manuell effektreduceringsfunktion
och kirntemperaturgivare). Kombiugnar ligger bland de mest tekniskt avancerad
storkdksutrustningarna vilket dppnar for mojligheter nir det géller styrning och uppfo6ljning
av energianvandning. Dérfor valdes att ha kriteriet kring manuell effektreducering kvar,
vilket ansags rimligt med tanke pa att tva av tre leverantorer pa den svenska marknaden redan
har produkter med denna funktion. Ur beredskapsperspektiv ér effektreducering ett onskvért
verktygfor bestéllarna.

Energy Star mérkning for Commercial Ovens har anvénts sedan tidigare fast nu finns det en
ny version (3.0) tillgénglig. Denna version anvénds pa den amerikanska marknaden och det
handlar i stor sdtt om samma produkter som silj pa den europeiska marknaden, vilket innebér
att de flesta leverantdrerna har redan borjat forbereda sig for den nya versionen.

Inom arbetsgruppen diskuterades d&ven mojligheten att ha extrapoéng i upphandlingar for
prestationer fran ASTM-métningar som &r bdttre &n Energy Stars miniminivaer. Inget beslut
togs dock eftersom det saknades enighet kring fragan.

Naér det géller kokgrytor anvinds idag testmetoden EFCEM:s Energy Efficiency Standard for
boiling pans som utvdrderar maskinens varmeforluster och energieffektivitet. Detta dr inte en
géllande standard, men testmetoden har anvénts ldnge vid upphandling i Sverige och har
accepterats av branschen. I gruppen diskuterades behovet av utveckling av EFCEM:s
testmetod eller framtagande av en alternativ testmetod som mdjliggor en béttre jamforelse
mellan angmantlade och bottenviarmda kokgrytor, samt mdjligheten att genomfora testet med
olika fyllnadsgrad, for att béttre efterlikna spegla matlagningens verkliga forutsittningar.
Andra forslag som lyftes i arbetsgruppen var att borja métningen vid en ldgre temperatur,
fortsdtta matningen under en tids kokning, samt genomfora testet hos en tredje part.

Arbetsgruppen var generellt positiv till att fortsitta anvénda kriteriet som hénvisar till
EFCEM:s testmetod dé testmetoden &r den enda som finns tillgdnglig i dagslaget. Efter
diskussion i arbetsgruppen valdes att dela kriteriet i tva segment, for kokgrytor med volym
upp till respektive storre dn 100 liter. Storre grytor har béttre forutsittningar for att ha mindre

varmeforsluter och darfor valdes skarpare miniminivaer for dessa.

Nar det géller stekbord har det varit svart att hitta nya kriterier. De flesta stekbord &r, jamfort
med annan storkoksutrustning, relativt enkla i sin konstruktion. Det finns séllan display eller
andra funktioner én sjdlva termostat-panelen med ett antal steg. Det ar dérfor stekbord ligger
efter nér det géller digitalisering och dess funktioner (uppkoppling, energiuppfoljning,
styrning,...).
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Inget forsok har tidigare gjorts 1 Sverige for att skapa en testmetod for att utviardera stekbords
energiprestanda. Pa den amerikanska marknaden finns det méirkningen Energy Star for
Commercial Griddles. Mérkningen baseras pa tva olika ASTM-tester, den ena for att méta
effekt vid stand-by och den andra effektivitet vid matlagning. Tyvérr ér forutsdttningarna for
de produkter som siljs i storkdk i Sverige annorlunda dn de som mérkningen och testerna
vander sig till, som ar framst stekhdllar och inte stekbord. Stekbord som anvénds i storkok i
Sverige har andra egenskaper vad géller exempelvis arbetstemperaturer, lock, djup och
tippbarhet, som gor att testerna inte passar. Dessutom anvinds vid ASTM-test en specifik typ
av burgare som inte dr vanlig vid offentliga maltider. Ur anvindarens synpunkt racker det inte
heller med 2 timmars test som ASTM hénvisar. Det behovs en ldngre period och storre
mingder biffar/burgare for att spegla verksamhetens verkliga forutséttningar. Allt detta gor att

Energy Star inte lampar sig for stekbord.

Ett exempel pa kriterium som diskuterades men som valdes bort dr standby-funktion. Denna
ar mer intressant i restauranger én 1 offentliga maltider dér man lagar stérre mangd mat i

samma (langa) cykel.

Nir det giéller diskmaskiner var den storsta utmaningen att det inte finns ndgon
standardiserad metod for “nedsmutsning” av diskgods och att alla kvantitativa kriterier utgér

fran leverantorernas redovisade siffror 1 egna tester.

Under arbetsgruppsmétena diskuterades mojligheten att anvianda den amerikanska
certifieringen Energy Star for Commercial Dishwashers. Energy Star méirkning baseras dock
pa tester med andra forutsittningar dn de som finns pa den europeiska marknaden: En del
maskiner pa den amerikanska marknaden anvédnder “chemical sanitazing” (dvs klor),
diskmaskinerna dr avsedda for att doda bakterier, medans i den europeiska markanden vill
man fora bort dessa, temperaturen enligt den amerikanska test mats i diskgodset vilket i
praktiken innebér att dessa maskiner anvdnder mer energi och effekt. Dérfor var alla
leverantdrer eniga om att Energy Star for diskmaskiner dr inte en representativ mirkning att

anvanda.

Den europeiska standarden for test av prestanda SS-EN IEC 63136 omfattar underbénk- och
huvdiskmaskiner, men inte tunneldiskmaskiner. I praktiken anvinds den inte fullt ut eftersom
det rader osdkerhet kring hur skoljméangden ska utvirderas. I sodra Europa har den dock

borjat anvéndas.

Kriteriet for vattenanvéndning (liter vatten/diskback) skarptes (jamfort med tidigare kriterier
fran Adda och UHM) for huv- och underbankdiskmaskiner men det saknades enighet bland

leverantorerna nér det géller tunneldiskmaskiner.

Ett nytt kriterium togs fram som innebér redovisning av elanvéndning under en forbestamd
diskcykel. Eftersom det finns manga faktorer som kan paverka detta ombeds leverantdrerna
att detaljera vilken metod de anvénder. Det finns ingen miniminiva utan syftet med kriteriet ar
att bestéllarna far en béattre kunskap kring maskinernas elanvéndning och lampliga

testmetoder.
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Ett annat nytt kriterium dr mojlighet att koppla diskmaskinen till bade kall- och varmvatten,
vilket géller for storre maskiner (tank storre dn 50 1), for vilka kriteriet anses vara
kostnadseffektivt. Anledningen &r att frimja anvindning av varmvatten (som oftast bereds
med fjarrvarme) for att fylla tankarna, sé att elanvdandning avlastas. Kallvatten behdvs for

kondensering av dnga i virmeatervinningsprocessen.

Exempel pa kriterier som valdes bort var anvéndning av virmepump for beredning av
varmvatten. Tekniken erbjuds idag som tillval och anses vara ganska effektiv (virme tas fran
anga, ventilationens franluft, spillvatten,..) fast det innebér en stor merkostnad (30-40%) som
ar svart att motivera energiméssigt (besparing tack vare virmeatervinning fran anga &r
proportionellt mycket storre). Ett annat kriterium som ndmndes var virmeétervinning fran
spillvatten, fast det krdver en noggrann kontroll pa spillvattens temperatur for att undvika risk
for kondensering av fett och igensittning (spillvatten kan inte kylas ner under 30-40°C).
Aterigen #r virmedtervinning frin dnga proportionellt mycket storre (man dtervinner latent

viarme).

EU-kommissionen startade under andra halvan av 2024 en ny studie som ska utreda
mojligheten och lampligheten att infora nya krav géllande ekodesign/energieffektivisering for
diskmaskiner for professionellt bruk. Leverantdrer i arbetsgruppen informerades om det.

Studien forvéntas vara klar 1 slutet av 2026.

Niér det giller kyl- o frysutrustning var en stor fordel att ha en etablerad energimérkning,
dock den inkluderar endast kyl- och frysmaskiner med inbyggd kompressor. Dérfor var det en

stor utmaning att hitta kriterier for maskinerna som kopplas till centralkyla.

Kyl och frysskap och -binkar med inbyggd kompressor delades i tva olika segment, beroende
pa nettovolym. Anledningen till detta var att produkter med storre volymer har littare att
uppné hogre energiklasser och darfor skarptes miniminivaer for energiklass 1 detta segment
jdmford med tidigare kriterier frdn Adda och Upphandlingsmyndigheten. Miniminivéer
faststilldes efter diskussion med leverantorer for att garantera att dessa var realistiska men
anda ambitidsa. Diskussion fordes dven gillande antal nivaer (tva eller tre), och slutligen

valdes tva nivaer (bas och avancerad) for enkelhetens skull.

For kyl- o frysskap utan inbyggd kompressor diskuterades tva olika metoder for att definiera
kriterier: den ena var att stélla krav pa skapens isolering i form av U-vérde. Detta visade sig
svart eftersom isolerings tjockleken varierar i olika delar av skdpet. Dessutom é&r isolering
bara en av de faktorerna som péaverkar skapens energianvindning. Tétning, fléktar,

temperaturstyrning, mm spelar ocksa en stor roll.
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Den andra végen for kyl o frys som diskuterades var att jamfora centralkyla-skap med ett
”likvdrdigt” alternativt med inbyggd kompressor. Enligt diskussion med leverantdrerna har de
flesta modeller av kyl o frys tva versioner, en med inbyggd kompressor och en utan, och
dessa tva har oftast likadana komponenter/egenskaper (volym, belysning, isolerings tjocklek,
flaktar, lister). Tanken var att formulera kriteriet sa att offererade kyl- och frysskap som
kopplas till central kyla skulle minst uppfylla krav pa energieffektivitetsklassen som sin
likvéardiga modell med inbyggd kompressor har. Alltsd produkter med likvérdiga
komponenter/egenskaper dn andra som har bra energiklass ansags vara energieffektiva. Efter
diskussion med upphandlande organisationer i referensgruppen visade sig att det
rasonamangent var bristfalligt ur upphandlingsperspektiv, da man egentligen jamfor andra

produkter dn de som faktiskt skulle upphandlas, darfor valdes kriteriet bort.

Snabbnedkylningsskdp har ingen energimérkning med berdrs dnda av Ecodesign-direktivet
(enheter med inbyggd kompressor i storlekar upp till 300 kg mat), som kraver att leverantorer
informerar om energianvéindning per enhet livsmedel (kWh/kg mat). Efter diskussion med
leverantorerna och analys av produktblad faststdlldes en basniva samt ett tilldelningskriterium

for produkter med ldgst energianvindning.
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FORSLAG PA FRAMTIDA INSATSER

Baserat pa insamlat material samt diskussioner med arbetsgrupper och referensgruppen har

foljande utvecklingsmojligheter identifierats och foreslas som framtida insatser:

Fordjupning om nya regler for datasikerhet (NIS2 och CER -direktiven') och hur dessa
péaverkar mojligheten till energimétning och -uppfdljning i storkdk
Innovationsupphandling av diskmaskin inklusive testmetod for att jaimfora energi- och
vattenanvdndning samt utreda vilka mojligheter som finns for effektreducering och
paverkan pa diskprocessen.

Innovationsupphandling av kokgrytor med effektreduceringsfunktion samt utreda
vilka mojligheter som finns for effektreducering for kokgrytor och paverkan pa
matlagningen.

Innovationsupphandling av effektvakt kombinerat med ett 6verordnat system som kan
styra over flera kdksutrustningar och folja upp energianviandning.

Utveckling av en alternativ testmetod for kokgrytor, samt underséka mojligheten for
denna att ersitta testmetoden "EFCEM:s Energy Efficiency Standard for boiling pans”
och dirmed mojliggéra en bittre jimforelse mellan d&ngmantlade och bottenvirmda
kokgrytor. I dagslaget utfors testet med kokgrytan fylld med vatten som vérms fran 20
till 90 grader med locket sténgt och utan omrérning. Utvecklingsforslag som lyfts inom
arbetsgruppen for kokgrytor &r att genomfora testet med olika fyllnadsgrad
(exempelvis 25%, 50%, 75%, 100%) for att bittre efterlikna verklig anvindning av
kokgrytor, borja métningen vid en ligre temperatur, fortsitta métningen under en tids
kokning, f6lja effekten under hela uppvarmningen samt genomfora testet hos en tredje
part.

Framtagande av en testmetod for att utvdrdera energianvindning av stekbord och
kunna jamfora olika material (gjutjdrn, rostfritt stal, etc.) och tekniker (virmeelement,
induktion, etc.) under forutsittningar som liknar en komplett matlagningsprocess
(stora méngder livsmedel som lagas kontinuerligt).

Utvirdera mojligheten att vid upphandling av exempelvis kombiugnar och kokgrytor
ge extrapoéng eller prisavdrag for de produkter som vid métningar av energieffektivitet
uppnar ett hogre resultat dn vad som stills som krav vid upphandlingen. (Baserat pa
testresultat frén géllande branschstandarder s& som Energy Star/ASTM for
kombiugnar samt EFCEM:s Energy Efficiency Standard for kokgrytor.)

Utforska mojligheter for jdmforelse av energianvindning i kyl och frys som édr

kopplade till centralkylasystem.

! https://www.regeringen.se/rattsliga-dokument/statens-offentliga-utredningar/2024/09/sou-

202464/
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BILAGA A: JAMFORELSE MED TIDIGARE KRITERIER

Ugnar Kokgrytor

=)

Isoleringsmaterial

Stekbord Disk-maskiner

LT

Lock Ateranvindning diskvatten

Timerstyrning Viarmeatervinning dnga

Rengoringsverktyg

Isolering

Mattemperaturgivare

Kyl- och frys

Isolering

Klimatklass

- Helt nytt kriterium

LCC-berdkning

- Uppdaterat kriterium
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